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| JlE Spravnd a konstantni teplota

Spravné zrani vina zavisi na teploté, pfi které je skladovano; idedIni teplota zranf je 12 °C. Pokud je
skladovaci teplota pfilis vysokd, dochdzi k urychleni procesu zrani vina. Pokud naopak prilis nizka,
proces zrani se zpomaluje. Nezbytnd je také konstantni, stabilnf teplota, protoZe velké a opakované
vykyvy mohou nepfiznivé ovlivnit kvalitu vina.

Vinotéka ECELLAR135 Vam nabizi optimalni regulaci teploty na nejblizsi stupen, takze
Vase nejlepsi roéniky mohou dozrat na svuj plny potencial. Diky vizualnimu a akustickému
upozornéni na teplotu a funkci zimniho nastaveni nabizi tato vinotéka pohodiny zptisob
uskladnéni Vasich nejcennéjsich vin.

@O Rizend vlhRost

Urover vihkosti ve vinotéce by se méla pohybovat mezi 50 a 80 %. Pokud je Uroven vihkosti piilis
nizka, korek mUze vyschnout a umoznit, aby se kyslik dostal do styku s vinem. Pokud je naopak pfilis
vysoka, dojde k odlepenf etiket na lahvich, coz znehodnoti jejich vzhled, a zarovery mize se na lahvich

mUze vytvaret plisen.



Vinotéka ECELLAR185 generuje pravidelné chladici cykly tak, aby pro Vase vino byla
zajisténa pfesna teplota. Spolu s termodynamicky ovladanym vyparnikem udrzuji tyto
chladici cykly ve vinotéce dokonalou vihkost.

I||:||I Zddné vibrace

Opakované vibrace, a to i mirné, mohou negativné ovlivnit vino béhem zrani, urychlit proces zranf
nejmladsich vin a narusit sediment ve starych vinech, coz vede k nevratnému poskozeni. Diky
specialni technologii a pouzitym silentblokiim vinotéka ECELLAR185 nevibruje a nevydava
zadny hluk.

@ Ochrana pred svétlem

Pouze tma zabrani poskozeni tanint oxidaci a pfed¢asnému zrani vina. V pribéhu ¢asu mohou
ultrafialové paprsky dodat vinu velmi nepfijemnou zatuchlou chut zndmou jako lightstrike”, ve
volném prekladu,svételnd rdna’, a trvale tak snizit kvalitu Vasich lahvi. Vinotéka ECELLAR185 je
vybavena dviiky s trojitym zasklenim opatfenymi vrstvou chranici skladované vino pred UV
zafenim. Diky tomu muzete své lahve vina vystavit a ty pfitom zGstanou chranéné.
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S  Filtracni a ventilacni systém

U vina skladovaného v uzavieném prostoru se mohou objevit nezddouci prichuté. Bez dostate¢né
ventilace dochazf ke hromadénf plisni a bakterif, korkové zatky méné tésni a vino uz nechutna tak
dobre. Je proto duleZité, aby Vase uslechtild vina byla skladovéna ve zdravém prostredi.

Vinotéka ECELLAR185 je vybavena pfivodem vzduchu s uhlikovym filtrem a zajistuje tak
nepretrzitou ventilaci, ktera neutralizuje nepfijemné pachy a zabranuje mnozeni bakterii a
plisni.



+JAKMILE JE VINO NALAHVOVANO,
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Zranivina je delikatni umeéni, kterému se vénujeme témér 30 let. Vinotéky La Sommeliére
jsou navrzeny a vyvinuty nasimi tymy tak, aby kopirovaly podminky

skladovan( v pfirodnim vinném sklepé a zajistily, ze Vase lahve

budou fadné starnout.

Vase vina jsou vzacna, proto spole¢nost La Sommeliére neustale

pracuje na zlepsovani svych vinoték.

Mate vasen pro vino, a tak spole¢nost La Sommeliere pfichazf

s prvni chytrou vinotékou na svété.

Vinotéka ECELLART85 byla navrZzena pro ty nejndro¢néjsi vinafské nadsence,
proto nabizi $pickovou technologii zrani Vasich vin — toto vse bylo vyvinuto a

vyrobeno ve Francii.
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Spole¢nost La Sommeliere si stanovila vyzvu — vytvofit iplné prvni chytrou
vinotéku. Nase nadsené tymy pracuji na této jedinecné inovaci vice nez

3 roky. Vinotéka ECELLAR byla vytvorena pro poskytovan{ kazdodennf
pomoci pfi sprave Vasich lahvi a nabizi proto komplexni feseni pro viechny

aspekty zranf vina.




Sprava vinotéky Casto byva dosti pracnd, zvlasté kdyz vinotéka dokaze uskladnit
vice nez sto lahvi.

Aby si lidé udrzeli o vsem prehled, maji tendenci pouZivat papirové nebo
digitalni zaznamy k tomu, aby si vedli podrobny soupis svych vin a
snadno je ve své sbirce nasli. Mlze to byt zdlouhavy Ukol, je viak Zivotné
dulezity pro uchovani pfesnych a aktudlnich informaci o skladovaném
viné.

Vytvorili jste fesenti, které Vam usetfi pracné sledovanf lahvi pfidanych do

vinotéky nebo z ni vyjmutych.

Vypit si sklenku vina je radost, a tak by i skladovani vina mélo byt

radosti!

',O\' KONCEPT

Co déla vinotéku ECELLAR tak inovativni, jsou jejf chytré police, které
zajistujf trvalé propojeni vinotéky s aplikacf

=WVINOTAG

Diky tomu je sprava Vasi vinotéky hrackou.
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Police vinotéky ECELLAR185, navrzené, vyvinuté a vyrobené ve Francii, jsou skutecnym
technologickym zézrakem, vysledkem nékolikaletého vyvoje. Jsou krasné i chytré a byly navrzeny tak,

aby pojaly vsechny typy lahvi v¢etné lahvi na Sampariské.

Police jsou propojené s aplikaci, takze automaticky rozpoznaji pfidani nebo odebrani lahvi a

poskytnou Vam tak zaznam v redlném Case.

Trvalé spojeni mezi vinotékou ECELLAR a specializovanou aplikaci VINOTAG® znamen3, ze
mUzete identifikovat lahve pouze pomoci fotografie a zobrazit si podrobny datovy list pro jakoukoliv
lahev.

Svinotékou ECELLAR135 snadno identifikujete, uskladnite i lokalizujete své lahve. Zaroven si
mUZete prohlédnout snimek vinotéky a jejiho obsahu na smartphonu.
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=WV INOTAG spojila sily s nejvétsi svétovou databazf vin: .::E. vIivVIino

Pravé jste si zakoupili lahev vina nebo ji dostali jako krasny darek — nyni ji musite nechat zrat ve
vinotéce! Otevrete aplikaci VINOTAG®, vyfotte etiketu lahve a béhem nékolika sekund se Vém diky
propojeni VINOTAG® - VIVINO® zobrazf podrobny datovy list o viné, takZe jej jiz nemusite vytvafet
sami. Datovy list obsahuje prostor pro pridavani komentard, udélovani hodnoceni a moznost zafazeni

konkrétniho vina do,oblibenych’, takze si jej mUzete pfizpUsobit, jak chcete.

Vyfotte etiketu Prohlédnéte si
lahve. personalizovany datovy
list.

A 10:40 &
Add a bottle ..
Edit wine

CHATEAV

M HAV]"‘LAF

Minimum aging time ~ Maximum aging time

Powered by 15 years 25 years

Take a picture




To, co déla vinotéku ECELLAR135 tak inovativni, jsou jeji chytré police.

Diky 12 snimac¢tm automaticky rozpoznaji vlozeni nebo vyjmuti lahvi a zaznamenaji vsechny

pohyby v aplikaci.

Jediné, co musite udélat, je vyfotit etiketu na lahvi, abyste ji identifikovali. Lahev mdzZete ulozit na
jakékoliv misto, vinotéka ECELLAR185 ji rozpoznd automaticky; nyni vi, kde se kterd lahev nachdzf.

Chytré police byly navrzeny tak, aby pojaly viechny typy lahvi v¢etné lahvi na Samparniské. Lahev
typu bordeaux uz neni norma, takze ve vinotéce mdzete uskladnit naprosto vSechna sva oblibend

vina.




A aby bylo vie jesté jednodussi, vinotéka ECELLAR 185 nabizi funkci ESommelier® - vinotéka Vam
poradi, kam umistit lahve.

Tento asistovany systém umisténi ur¢i dokonalé misto ve vinotéce tak, aby bylo zaru¢eno, ze
vino bude spravné zrat. Umisténi zavisi na typu vina a s nim spojenou dobou skladovani. Vinotéka
ECELLAR Vyuziva tyto informace a prirozené rozlozeni teploty v chladicim prostoru k urc¢enf

idedIniho mista pro zranf Vasi lahve.

S funkci ESommelier® také uvidite volna mista ve své vinotéce — coz je velmi uzite¢né, kdyz je

vinotéka témér plna.

Wine details

Region

E-Sommelier®

Vlozeni lahvi je
hracka!




Pokud chcete najit lahev, zadejte o ni néjaké informace do vyhledavaciho policka aplikace.

Chcete-li lahev najit, kliknéte na,Zobrazit v mé vinotéce” a ve Vasi fyzické vinotéce se rozsviti
kontrolka, kterd Vam presné ukaze, kde se hledana lahev nachazi.

A protoze jsme stejni nadSenci vina jako Vy, vyvinuli
jsme funkce ,vinothéque” a,sdileni vinotéky”, takze
si mUzete ulozit sva oblibena vina nebo vytvorit

seznam prani, ktery budete sdilet s rodinou a pfateli.

Nastavte si upozornéni na nizky stav zasob svych oblibenych vin, abyste mélijistotu, ze Vam nikdy

nedojdou. Aplikace Vas upozorni, kdyz Vase zasoby klesnou na nastavenou minimalini
uroven.
MUZete také nastavit minimalni a maximalni dobu skladovani a aplikace Vas upozorni,

kdyz vina dosdhnou optimalni zralosti.






TECHNICKE UDAJE

DIGITALNI
Ovladaci panel

ROZSAH TEPLOT
5°Caz20°C

PROVOZNI REZIM
Stejna nebo rdzna teplota
v chladicim prostoru

KAPACITA: 185 LAHVIi NA
SAMPANSKE

168 chytrych skladovacich mist




VINOTAG®
Vyhrazend aplikace

\/ Dostupna ke

stazeni!

OSVETLENI
Po stranach a v horni
Casti

14 CHYTRYCH POLIC

Chytré kontolky

,Francouzska” inovace a
vyroba
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TECHNICKE UDAJE

ZIMNIi REZIM
Funkce zimniho rezimu

ENERGETICKA TRIDA

A
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ESOMMELIER®
Asistencni funkce

2 NASTAVITELNE NOZICKY
+ 2 kolecka

ROZMERY S OBALEM
76,5x78x2193CM (DxH xV)

ROZMERY BEZ OBALU
72 x685x2045CM (DxHxV)



HMOTNOST S OBALEM
168 kg

HMOTNOST
BEZ OBALU
151 kg

DVIRKA S TROJITYM
ZASKLENIM
a ochranou proti UV zafeni

Filtr S AKTIVNIM UHLImM

SKLADOVACI ZONA
pro 17 lahvi

ZAMEK
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Dalsi informace naleznete na www.lasommeliere.com



