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VAZENA ZAKAZNICE
VAZENY ZAKAZNIKU

Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je diikazem vasi vysoké urovné
a lasky k francouzskému zplsobu Zivota.

Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesriuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
NaSe spotfebi€e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.

Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmd uplatnit svdj talent.

V neustalé snaze o lepSi uspokojeni vaSich pozadavk( vam oddéleni zakaznického
servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.

Je nam cti byt vaSim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi divéru.

n Spolec¢nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
6™, . méstech Orléans a Vendbme, neustéle usiluje o dokonalost
er Z  audrzuje si vyjimetné know-how pfi navrhovani svych vyjimegnych
M §  vyrobkd. Mnoho nasich spotfebiCl je opatfeno znackou Origine
“arax® & France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

I Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich
spotrebicl a také zarucéuje jejich sledovatelnost tim, Ze poskytuje
jasny a objektivni udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE

A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

spole¢nosti.

Vas pfistroj odpovida Evropskym smérnicim a predpisum, kterym

podléha.

Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

mentalnimi schopnostmi nebo osoby s nedostate¢nou zkuSenosti

Ci znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy, jsou-li pod

fadnym dohledem nebo pokud obdrzi pfedchozi informace nebo

Skoleni o pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

Déti si nesméji se spotiebicem hrat.

Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

Déti do 8 let véku se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti nebo musi

byt pod stalym dohledem.

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera ji pfi pouziti zablokuje

v poloze vypnuti nebo v poloze vafeni (viz kapitola: pouziti détské

pojistky).

@ Spotiebi€ a jeho pfistupné ¢asti jsou pfi pouzivani horké. Je nutno
pfijmout opatfeni, aby nedoslo k dotyku topnych prvka.

Doporucuje se nepokladat kovové pfedméty, jako jsou noze, vidlicky,

IZiCky a poklicky na varnou plochu, protoZze by se mohly zahfat.

UPOZORNENI: Vzdy je nutno mit vafeni pod dohledem. Kratké
vareni vyZaduje nepretrzity dohled.
Nebezpeci pozaru: na varné desce neskladujte predméty.
Vareni s olejem nebo tukem na varné desce provadéné bez dohledu
mulze byt nebezpetné a muze vést k pozaru. NIKDY se nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vzdy vypnéte napajeni zafizeni a prekryjte
plamen napfiklad poklickou nebo protipozarnim krytem.




DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

[ﬂ Pokud je povrch popraskany, pfistroj odpojte, aby nehrozilo riziko
elektrického Soku.

Do vymény sklenéné horni plochy jiz pFistroj nepouzivejte.

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci zasuvky nebo
vicepoloveého jistiCe podle platnych pravidel instalace. Jisti€ musi byt
zabudovan do pevného rozvodu. Varna deska je navrzena tak, aby
mohla pracovala pfi 50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz/60 Hz) bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z Vasi strany.

Zafizeni musi byt pfipojeno standardizovanym napajecim kabelem,
jehoz pocet vodiCu zavisi na pozadovaném typu zapojeni (viz kapitola
Instalace)

Je-li napajeci kabel poskozeny, musi jej z bezpeCnostnich divodu
vyménit vyrobce, servisni oddéleni nebo opravnéna osoba, aby
nedoslo k rizikovym situacim.

Zkontrolujte, zda se pfivodni kabel elektrického pfistroje zapojeného
v blizkosti varné desky nedotyka varnych zon.

/A\ UPOZORNENI: Aby nedochazelo k interferencim mezi varnou
deskou a VasSim kardiostimulatorem, musi byt kardiostimulator
vyroben a sefizen podle platnych pfedpisu. Informujte se u vyrobce
nebo oSetfujiciho lékare.

Pouzivejte pouze ochranné prvky navrzené vyrobcem varného
zafizeni uvedené v navodu k pouziti jako vhodné nebo zarazené do
baleni pfistroje. Pouziti nevhodnych ochran mize zpusobit zranéni Ci
poskozeni.

Zabrante narazim nadobami: sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku horkou poklicku. Existuje riziko, Ze
by efekt ,banky” poskodil sklokeramickou desku. Netfete o varnou
desku nadobim, coz by dlouhodobé mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramické desce.




DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Na vareni nikdy nepouzivejte alobal. Nikdy nepokladejte na varnou
desku vyrobky zabalené v alobalu nebo v hlinikové vanicce. Hlinik
by se roztavil a nevratné poskodil vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skfince pod varnou deskou Cistici nebo hoflave
pripravky.

K udrzbé desky nepouzivejte parni Cistic.

PrFistroj neni ur€en k zapinani prostfednictvim externiho ¢asovace
nebo samostatného dalkoveho ovladace.

Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladani a nespoléhejte
na detektor hrncU.




DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

SONDA

Sonda je vybavena baterii typu CR2032 (pouzivejte pouze uvedenou baterii).
Chcete-li kryt odSroubovat, otacejte pomoci mince, dokud se draZka nezarovna se
symbolem otevieného zamku.

Obr. 1.

Chcete-li kryt vratit na misto, vlozte jej tak, ze drazka bude v roviné se symbolem
otevieného zamku (obr. 1.), poté jim oto¢te pomoci mince, abyste zarovnali druhou
drazku se symbolem zavieného zamku (obr. 2.)

obr. 2.

Vymérite baterii, kdyz je vybita nebo vytéka.

Pfed likvidaci je nutné z pfistroje vyjmout baterii.

Baterie musi byt odloZzena do nadob baterii nebo vracena do vaseho obchodu
(v souladu s platnymi predpisy).

- Nesmésuijte rlzné typy baterii nebo nové a pouzité baterie.

- Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouzivat, je tfeba vyjmout baterie.

- Napajeci svorky nesmi byt zkratovany.

- Nedobijeci baterie by se nemély dobijet.

- Sonda neni navrzena pro pouziti uvnitf trouby.

Spolecnost Brandt France prohlasuje, Ze spotfebi¢ vybaveny funkci sondy
je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Uplné znéni prohlaseni o shodé EU je
k dispozici na adrese: www.dedietrich-electromenager.com




> o 1 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

ento symbol znamena, ze Doporucenipro usporu energie

E’]ento spotfebic se nesmi Radné umisténa poklice usetfi energii
likvidovat jako domovni odpad. pfi vafeni. Pokud pouzivate sklenénou
V43 spotfebi¢ obsahuje mnoho poklici, mate dokonalou kontrolu nad
recyklovatelnych material(. Je  varenim.

proto oznaen timto symbolem, ktery

Vam sdéluje, Ze se vyfazené spotrebice

maji likvidovat na pfisludné sbérné

misto. Informujte se u svého prodejce

nebo na obecnim ufadé v misté

bydlidté, kde se nachazeji sbérna mista

pro pouzité spotfebite nejblize vaSemu

bydlisti. Vyrobce zafizeni recykluje

za nejlepSich podminek v souladu

s evropskou smérnici o likvidaci

elektrickych a elektronickych zafizeni.

Nékteré obalové materidly tohoto

spotfebice jsou recyklovatelné.

Podilejte se na jejich recyklaci

a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho

prostfedi. Likvidujte je v kontejnerech

s komunalnim odpadem uréenych

k tomu ucelu. Dé&kujeme vam za

spolupraci pfi ochrané Zivotniho

prostredi.




° 2 INSTALACE

VYBALENI

Odstrarite z varné desky, sondy a drzéku
sondy v8echny ochranné prvky.

Vase sonda se dodava s baterii, kterou
musite nainstalovat. Chcete-li vloZit
baterii, musite pomoci mince odSroubovat
kryt na zadni strané sondy, vlozit baterii
s dodrzenim polarity (+ nahofe) a poté
kryt naSroubovat zpét. Zkontrolujte
a dodrzujte parametry pfistroje uvedené
na Stitku s udaji. Do niZze uvedenych
rameckl napiSte servisni oznaceni
a standardni typové oznaceni uvedené
na Stitku pro pozdé&jsi pouziti.

Servis: Typ:

ZABUDOVANI

Zkontrolujte, zda vstupy a vystupy
vzduchu nejsou ni¢im blokované.
Vénujte pozornost idajim o rozmérech
pro vestavbu (v milimetrech) do pracovni
desky podle (daju pro zabudovani
varné desky. Zkontrolujte, zda mezi
pfedni a zadni Casti varné desky volné
proudi vzduch.

Vestavba na pracovni desku

Zapusténi do pracovni desky
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V pfipadé instalace desky nad zasuvku

nebo nad vestavnou troubu dodrZujte
rozmeéry uvedené na obrazcich, abyste >20 $>4
zajistili dostatecné proudéni vzduchu 7 g

v pfedni ¢asti.

Pecdlivé nalepte tésnéni po celém ’)

obvodu sklenéné desky, nez zahdjite (‘ %
vestavbu. >40

() Dulezité upozornéni

Je-li trouba umisténa pod varnou deskou, mohou tepelné pojistky omezovat
soubé&zné pouziti varné desky a trouby v rezimu pyrolyzy, zobrazeni kédu ,F7“ v
oblasti ovladacl. V takovém pfipadé doporucujeme zlepsit odvétrani varné desky
zhotovenim otvoru v boku nabytku (8 cm x 5 cm).

> [EE) 10




> ° 2 INSTALACE

ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto varné desky se musi pFipoijit k siti
pomoci zasuvky nebo vicepdlového 220-240V~ gpoo VN~
jistice  podle platnych  pravidel
instalace. Jisti€ musi byt zabudovan
do pevného rozvodu.

@

N L N L1 L2

Vyhledejte kabel vasi varné desky:

R 32A 16A
a) zelenozluty

b) modry
c¢) hnédy 2 x 230 V~

d) derny b d e c a
e) Sedy
Pfi zapojovani desky nebo po delSim
vypadku proudu se na ovladacich
tlacitkach objevi svételné kody. N1 N2 L1 L2 @
Pockejte asi 30 sekund nebo stisknéte
jedno z tlacitek, aby tyto informace
zmizely a mohli jste desku pouZivat
(toto zobrazeni je normalni a slouzi pro
pfipadny zaruéni servis). V Zzadném
pfipadé by na né uzivatel varné desky
nemél brat zietel.

16A




o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

Tato varna deska je dodavana s pfipojenou teplotni sondou a specifickym drzakem,
ktery Ize snadno umistit na jakykoli typ nadoby. Tuto sondu Ize pouzit na vSech
plotnach, ale vZdy jen na jedno vafeni.

1 - Zapnéte sondu dlouhym stisknutim, bile blikne.

2 - Sonda zelené blika.

3 - Sonda modife blika.
Komunikuje s varnou deskou,
muzete si vybrat funkci vareni.

Kontrolka sondy modrobileblika: zapnuti sondy
Kontrolka sondy blika : probiha pfipojovani

Kontrolka sondy je modré : sondag’e pfipojena )
Kontrolka sondy blika €ervené: baferie je pfilis slaba / ztrata komunikace / vypnuti

sondy

»E 12



> ° 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

Legenda tlacCitek

@ : Parametry
OK: :ovafeni/v poradku
1 Zpét

» U

~ :Navigace (nahoru/doll v nabidce)
®: :on/off
: Uzamdéeni / Clean Lock:

[
OCOG Vybér varné zony

N\

O : Horizone (v zavislosti na modelu)
— 4+ : Nastaveni vykonu/¢asu

1 2 3 45

6 7 8 9 0] :Numericka klavesnice pro vybér vykonu / Easu
® Minutka

Pfimy pfistup

2 : Uchovani v teple
&: Duseni

(/,: Peceni

00

9y, Boost

Funkce

:: Funkce Spinace

Q: Funkce Inteligentniho varného systému
Q' Funkce Zpétného zobrazeni nastaveni
(5: Funkce Elapsed time

<Qu: Asistent vareni

<<’»: Sonda

@ - Oblibené

> 13




o 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

Legenda displeje

Textova oblast kucharského Autolink

priivodce, sondy, upozornéni...

Sonda \
/ ICS
/ o Elapsed time
Uzamdéeni /
\ 4 Clean Lock

Aktivni zéna

Doporuceni nadobi *

Vyvoj T°

Vykon
Doba Probiha sefizeni zény

* Doporuceni nadobi:

N I Panev
. T = Panevs poklickou

. S Hrnec

. Hrnec s pokli¢kou

» EE) 14




> o 4 POUZITI ZARIZENI

PFi prvnim zapojeni varné desky si miizete pfizpUsobit rizné funkce.

@ Sprava nastaveni

Stisknéte tlagitko @ pro pfistup k nastaveni:

* Jazyk (ve vychozim nastaveni francouzstina)
¢ Jas (5 moznych drovni)

* Omezeni vykonu (k dispozici 4 urovné vykonu viz kapitola Nastaveni vykonu )

e Autolink: Varna deska automaticky hlasi urovné vykonu do digestofe, ktera
automaticky pfizplsobuje vykon a zapina nebo vypina svétlo. Digestof neni
potfeba nijak nastavovat. Po vypnuti varné desky zUstane digestor automaticky
zapnuta na rychlost 1 pfiblizné 2 minuty a poté se vypne.

Funkce je ve vychozim nastaveni zakazana, mUzete ji aktivovat vybérem ON
v nabidce pomoci tlagitek ,nahoru a dol” (vlozit symbol)

* Demo rezim (Zapnuto / Vypnuto) Ve vychozim nastaveni je zafizeni nastaveno
na normalni rezim vareni. V pfipadé aktivovaného DEMO rezimu (poloha ZAP)

se spotfebi€ nebude zahfivat. Demo rezim mulzete opustit dlouhym stisknutim
tlacitka parametru

+ Udrzba. Udrzba: ,V pfipadé problému mate pfistup do nabidky Udrzba.
Pfi kontaktovani poprodejniho servisu budete pozadani o kdédy zobrazené
v diagnostice. Moznost ,,Obnovit vam umozni

vratit zafizeni do tovarniho nastaveni.

Tlacitka VvV a AAumozniuji pohyb v nabidce.
Jednim stisknutim tlagitka €3 se mazete vratit zpét v nabidce bez tprav.

Jednim stisknutim tiagitka OK se mazete vratit zpét v nabidce bez uprav.

stisknutim OK mazete potvrdit vasi volbu.
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4.1 NASTAVENiI VYKONU

Celkovy vykon va$i varné desky
se musi upravit podle vykonu vasi
elektroinstalace.

Vychozi vykon vasi varné desky je
nastaven na nejvys&i Uroven.

Ujistéte se, Ze hodnota jistiCe
vaSi elektroinstalace je spravné
nakalibrovana (viz tabulka nize).

Vykonu Pojistky /
varné desky jistic (A)
(kW)
74 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Ujistéte se, ze zvoleny vykon je
vhodny pro jistiCe na elektrickém
panelu.

4.2 VYBER NADOBI

VétSina nadobi je kompatibilni
s indukci. Pro induké&ni vareni neni
vhodné pouze sklo, hlinéné nadobi,
hlinik bez specialniho dna, méd
a nékteré druhy nemagnetické
nerezoveé oceli.

@ Doporucéujeme vybirat nadobi
se silnym a rovnym dnem. Teplo

se lépe rozlozi a vareni bude
stejnomérnéjsi. Nikdy nenechte
ohiivat prazdnou nadobu bez
dozoru.

& Nepokladejte nadobi na ovlada-
ci tlacitka a displej.

4.3 VYBER VARNE ZONY

K umisténi nadobi mate k dispozici
nékolik varnych zén. Vyberte zénu, ktera
je vhodna podle velikosti nadoby. Pokud
je dno nadoby pfilis malé, ukazatel
vykonu zalne blikat a varna zoéna
nebude fungovat, prestoze je material
nadoby doporucen pro indukéni vareni.
Nepouzivejte nadobi, které ma mensi
prdmeér nez varna zéna (viz tabulka).

Pramér Maximalni vykon Pramér dna
plotny varné zény nadobi
(cm) (watty) (cm)
16 2400 10-18
18 2800 1M-22
23 3700 12-24
28 3700/ 4600 (*) 15-32
Horizone 3700 /4600 (*) 18 — Oval -
panev na rybu
30 5500 15-32
1/2 oblasti 2800 11-22

(*) v zavislosti na modelu

@Pfi soubézném pouziti vice
varnych zén rozdéluje varna deska
vykon tak, aby nebyl pifekroéen jeji
celkovy vykon.

Pokud nastavite maximalni vykon
(Boost) zarovern u vice plotynek,
vénujte pozornost co nejlepSimu
rozlozeni nadob a vyhnéte se
nasledujicim konfiguracim:

16



° 4 POUZITI ZARIZENI

L@o O
i

4.4 (D ZAPNUTI - VYPNUTi

Stisknéte tlaCitko Zapnout/Vypnout .
U kazdé dostupné plotynky bude
po dobu 8 sekund blikat ,0%. Varna
deska automaticky rozpozna nadobi.
Pokud je nadobi detekovano, blika
,0“ s teCkou v detekované z6né&. Nyni
muzete nastavit pozadovany vykon.
Nenastavite-li vykon, varna zoéna se
automaticky vypne.

Pokud neni zjist€na Zadna nadoba,
vyberte varnou zénu.

Vypnuti zény / varné desky
Dlouze stisknéte tlacitko zony <3,
zazni dlouhé pipnuti a displej zhasne
nebo se objevi symbol ,H*

(zbytkové teplo).

4=

:(\;O%
VoG

{OH

Stisknéte tlacitko Zapnout / Vypnout
pro uplné vypnuti varné desky.

4.5 NASTAVENiI VYKONU

Stisknéte tladitko + nebo - pouzijte
numerickou klavesnici pro nastaveni
urovné vykonu v rozsahu 1 az 19.
V takovém pfipadé muzete napsat
pfimo Cislice pozadovaného vykonu.
Stisknutim tlacitka ,0“ se plotynka
zhasne.

Pfi zapinani mizete pfejit rovnhou na
maximalni vykon ( nad boost) tak, ze
stisknete tlacitko ,-“ zony,

@ @ & L
— M‘&Q o}

nebo pomoci numerické klavesnice.

BT IemEN
[0 6%8 o

PfFimy pfristup:

Pro pfimy pFistup k pfednastavenym
urovnim vykonu jsou k dispozici Ctyfi
tladitka:

@ = vykon 2 — UdrZovani teploty

@ = vjkon 10 — Dugeni

(4 = vykon 19 — Smazeni na
rozpaleném tuku

O 0;\

%" = maximalni vykon.

17



o 4 POUZITI ZARIZENI

(o]
0\9’\

VI

Tyto hodnoty vykonu Ize upravit vyjma
rezimu BOOST. Postupujte takto:
Varna deska musi byt zapnuta.

3%
2%

- Vyberte @ nebo & nebo (// dlouhym
stiskem tladitka.
Nastavte novy vykon pomoci tlagitek +
nebo -.
Za nékolik okamzika zazni potvrzujici
pipnuti.
Poznamka: Vykony musi byt v rozsahu
1az 3 pro 7
4 az 11 pro 7

12a219pro @

4.6 HORIZONE (PODLE MODELU)

Plotynku Horizone lze pouzivat ve
2 samostatnych zénach nebo jako
1 kompletni z6nu. Vybér kompletni
varné z()ny\se provadi

tladitkem .
a =N oo
D o |

Nastaveni vykonu a Casovace se
provadi podobné jako u bézné varné
zény.

4.7 ® NASTAVENi CASOVACE

Kazda varna zéna je vybavena vlastnim
Casovalem. Lze jej spustit, pokud je
pfislusna varna zéna v provozu. Pro
jeho spusténi nebo zménu stisknéte
tiagitko B asovace.

¢ @

_+w

Pak tla¢itka + nebo -
o 4 b Y

i
nebo pouZijte numerickou klavesnici.

V takovém pfipadé mlzete napsat pfimo
Cislice odpovidajici poZadovanému
Casu, jedno za druhym. Stisknutim
tlacitka O se ¢asovac vynuluje.
Nastaveni delSi doby Ize usnadnit tak,
Ze prejdete pfimo na 8 hodin tak, Ze
zacgnete stisknutim tlacitka -. Stisknutim
tlaCitka - se snizuje z hodiny na hodinu
az do 2 hodina poté 99 minut.

Na konci vareni displej zobrazi 0 a zazni
pipnuti. Pro vypnuti stisknéte kterékoliv
ovladaci tlacitko pfislusné varné zony.
Jinak se pipnuti zastavi samo za nékolik
okamzikd.

Chcete-li Easova¢ vypnout bé&hem
vareni, stisknéte zaroven tlacitka + a -,
nebo se tlagitkem - vratte na 0, nebo
napiste ,0 na Cislicové klavesnici.

) z°,:“,«
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Nezavisla minutka

Tato funkce umoznuje odmérovat dobu

trvani néjaké udalosti bez vafeni.

- Vyberte nepouzivanou varnou zénu.
0

><§&&
> & +

Stisknéte tlagitko .

Cas nastavte pomoci tlagitek + a —. Na
displeji blika ,t*.

- Po ukonéeni nastaveni se ,,t* rozsviti
trvale a spusti se odpocitavani.

G @

(/‘ a
.

Odpocitavani mlzete zastavit dlouhym
stiskem tlacitka vybé&ru varné zény.

005,
@)%
2

4.8 [0 UZAMCENI
OVLADACIHO PANELU

Détska pojistka

VaSe varna deska je vybavena
bezpe€nostni  détskou pojistkou,
ktera zablokuje ovladaci tladitka
pfi vypnuti nebo béhem varfeni
(aby zustalo vase nastaveni
zachovano). Z bezpec¢nostnich divodu
jsou vzdy aktivni tlaCitka volby zény
a umozfuji desku vypnout nebo
vypnout varnou zénu.

Uzamé€eni

Drite stisknuté tladitko Lt (visaci
zamek), dokud se na displeji nezobrazi
symbol uzamdeni a nezazni
potvrzujici pipnuti.

19

Deska uzam¢ena pfi provozu

Displej zapnutych varnych zén stfidavé
zobrazuje vykon a symbol uzaméeni.
PFi stisknuti tlacitka ovladani vykonu
nebo Casovale zon za provozu zacne
symbol [ blikat.

Odemceni

Stisknéte tlacitko EI dokud symbol
zablokovani Iilnezmizi z displeje
a dokud vas postup nepotvrdi zvukovy
signal.

Funkce ZAMKU PRI CISTENI
Touto  funkci mlzete  docasné
zablokovat varnou desku pfi Cisténi.
Chcete-li aktivovat Clean lock:

Kratce stiskndte tlagitko L. Zazni
pipnuti a na displeji blika symbol E1.
Po uplynuti pfedem stanovené doby
se uzamceni automaticky zrusi. Ozve
se dvojité pipnuti. Funkci Clean lock
Ize kdykoli vypnout dlouhym stiskem
tladitka L.

4.9 — FUNKCE SWITCH

Tato funkce umozriuje pfemisténi hrnce
z jedné plotny na druhou a zachovat
pocateéni nastaveni

(vykon a Cas).

Kratce stisknéte tladitko <=,

symboly se posouvaji po fadku.
Tlagitky A\ a \vyberte varnou zénu,
na kterou si prejete nadobu premistit.
Nastaveni se pfesune na vybranou
plotnu, a mulzZete pak pfemistit na

novou plotnu i dany hrnec.
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410 O FUNKCE ]
INTELIGENTNIHO VARNEHO
SYSTEMU

Inteligentni varny systém

Tato funkce umozriiuje optimalizovat
vybér plotny podle priiméru pouzité
nadoby.

Postupujte takto:

Umistéte nadobu na plotnu (napf.:
@28 cm).

Vyberte vykon Boost a pfipadné dobu
vareni.

Stisknéte tIaC|tko Q Na displeji se
zobrazi symbol

e o

- bud je vybrana plotna pro nadobu
nejvhodnéjsi a zmizi, aby se
zobrazily vychozi parametry vafeni.
- nebo vybrana plotha neni pro
nadobu nejvhodnéjsi, a pak displej
zobrazi plotnu, ktera vyhovuje nejvic,
a nastaveni se automaticky pfenese
na tuto plotnu

POZNAMKA: Pro pouziti této funkce
musi byt varna deska studena.

411 (O FUNKCE RECALL

Tato funkce umoziuje zobrazit posledni
nastaveni ,vykon acasovac® vSech
naposledy vypnutych varnych zén pred
méné nez 3 minutami.

Pro pouziti této funkce je nutné varnou
desku odemknout. Stisknéte tlacitko
Zapnuti/Vypnuti a poté kratce stisknéte
tlagitko O

U zapnuté varné desky funkce
umoziuje obnovit nastaveni vykonu
a Casovace varné zény (varnych zoén)
do 30 sekund po vypnuti.

4.12 G FUNKCE ELAPSED
TIME

Tato funkce umozfuje zobrazit cas
uplynuly od posledni zmény vykonu ve
vybrané varné zéné. Pro pouZiti této
funkce stisknéte tlagitko G

a G 1
oK Y¥

Uplynuly €as blika na displeji Casoveého
spinae vybrané varné zony. Pokud
chcete, aby se tepelna uprava ukondila
ve stanovenou dobu, stisknéte tlagitko
G a do 5 sekund stisknéte na asovadi
+ pro zvySeni doby tepelné Upravy az
na pozadovanou hodnotu. Uplynuly
¢as zlistane po dobu 3 sekund trvale
zobrazen a poté se zobrazi zbyvajici
¢as. Zazni pipnuti potvrzujici vas vybeér.

Tato funkce existuje s funkci ¢asovace
nebo bez ni.

Poznamka: Pokud se na c¢asovadi
zobrazi €as, pocCkejte 5 sekund, abyste
mohli upravit dobu vareni.

20
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4.13 & FUNKCE ASISTENTA
VARENI

Pod touto funkci jsou seskupeny
moznosti: Recepty / Sous-vide / Boil /
Gril / Spareni. Tento rezim vareni za
vas vybere vhodné parametry peceni
odpovidajici pfipravovanému pokrmu
a jeho hmotnosti.

Varna deska musi byt zapnuta, stiskem
@ prejdete k raznym funkcim.

PFfi pouzivani varné desky v rezimu
Recept doporuéujeme pouzivat nadobi
doporucéené podle receptu.

Vybér receptil

Aby bylo dosazeno optimalnich
vysledkl vareni, mély by se pro
vSechny recepty pouZivat nerezové
nadoby s vyjimkou receptl na palacinky
a livance, které jsou optimalizovany pro
pouZiti nadobi s vrstvenym dnem.
Nabizime vam vybér potravin, pro
které tabulka automaticky doporuci
a naprogramuje vykon a dobu vareni
v zavislosti na pozadovaném druhu
nebo mnoZstvi.

Ingredience Typ
Maso

Hovézi Tenké / stfedni / silné
Karbanatek Cerstvé / mrazené
Jehnédi Kotlety
Veprové Stfedné silny bok / Silny bok
Kachna Prsa / nudli¢ky
Drlbez Prsa / stehna

Mofiské plody

Filety

Podkovy

Steaky

Celé ryby Mala / obla < 350 g / plocha > 350 g
Krabi Vafeni / Vafeni ECO*

Krevety Gril / vafeni / vafeni ECO*

Musle / srdcovky

Hiebenatky
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Zelenina

Rajcata

Cukety

Lilky

Papriky

Cibule

Houby

Krajené / celé

BlanSirované brambory

Spenat

Ingredience

Typ

Mnozstvi

Zakusek

Cokoladova poleva

Paladinky

Livance

Brioska, francouzsky
toast

Karamel

Vejce

Volské oko

2/4

Omeleta

2/4/6

Michana vejce

2/4/6

Natvrdo

2/4/6

Nahnili¢ko

2/4/6

Namékko

2/4/6

Krepelka

22
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Téstoviny / ryze
Cerstvé téstoviny 100/150/200/300/400g
Suché téstoviny Penne 100/150/200/300/400g
Penne ECO* 100/150/200/300/400¢g
Spaghetti 100/150/200/300/400¢g
Spaghetti ECO* 100/150/200/300/400¢g
Tagliatelle 100/150/200/300/400¢g
Tagliatelle ECO* 100/ 150/200/300/400¢g
Muslicky 100/ 150/200/300/400¢g
Muslicky ECO* 100/ 150/200/300/400¢g
Ryze Kufeci prsa 100/ 150/200/300/400¢g
Cela 100/150/200/300/400¢g
Ulezelé 100/150/200/300/400g

Recepty ECO odkazuji na pasivni vafeni, které Setfi energii vyuzitim zbytkového
tepla. Diky viku zUstava teplo koncentrovano uvnitf panve i po vypnuti varné desky,
coz umoznuje pokracovat ve vareni po dobu pfedem definovanou funkci ECO.

* Funkce sous vide umoZiuje vafit potraviny ve vakuovych sa&cich pfi nizkych
teplotach pfi zachovani kulinafské a vyzivové kvality. Je dulezité, aby voda
na pocatku tepelné uUpravy méla pokojovou teplotu, aby nedoSlo ke zkresleni
kone&ného vysledku.

* Funkce Boil umoziuje pfivést k varu urcité mnozstvi vody, napfiklad pfi vafreni
téstovin, a udrzet var bez preteCeni. Postavte nadobu na plotnu.

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od 0,5 do 6 litrd) pomoci tlacitek A\ / vV
Varna deska vam navrhne nejvhodné;jsi plotnu.

Potvrdte stisknutim tlacitka OK

Zahgji se tepelna uprava.

Ozve se zvukovy signal, kdyZ voda dosahne varu a na displeji se zobrazi zprava
s vyzvou k pridani pfisad. Po jejich viozeni stisknéte tlaCitko OK

pro potvrzeni.

Zobrazi se ¢as a vykon. MUzZete je vSak upravit podle sebe. Na konci vafeni zazni
zvukovy signal.
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POZNAMKA: Je dulezité, aby voda na poéatku tepelné upravy méla
pokojovou teplotu, aby nedoslo ke zkresleni koneéného vysledku.

U této funkce nepouzivejte litinové nadobi ani viko. Tuto funkci muzete
pouzit i k vareni jakychkoli potravin, které se vafi ve vrouci vodé.

* Funkce Gril Tato funkce vam umozfiuje pouzivat grilovaci pfislusenstvi De
Dietrich na dvojité zéné ke grilovani potravin, a pfitom se vyhnout pfevareni
a nadmérnému tuku. Grilovaci pfislusenstvi se s varnou deskou nedodava, je
k dostani u vaseho prodejce.

* Funkce Spareni umoznuje pfipravovat zeleninu na nékolik minut ve vrouci
vodé a poté ji ponofit do ledové vody, aby se vareni zastavilo (studeny start).
To pomaha zachovat Zivou barvu zeleniny, ale také jeji texturu.

Zvolte mnozstvi vody, do které je zelenina ponofena.
Postavte nadobu se zeleninou na plotnu.
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Priklad receptu na hovézi maso:

» Zapnéte varnou desku ®
» Stisknéte tlagitko G

»Pomoci tladitek Vv / Avyberte nabidku
~Recepty*

— » Potvrdte volbu ,Recepty” pomoci tlaCitek
OK

OK

» Pomoci tladitek VvV / Avyberte nabidku
~.Maso*
» Potvrdte volbu ,Maso” pomoci tla¢itek OK

» Pomoci tladitek Vv / Avyberte nabidku
LHovézi“.

» Potvrdte volbu ,Hovézi“ pomoci tlacitek
OK

» Pomoci tladitek VvV / Avyberte tloustku
hovéziho masa

» Volbu tloustky potvrdte pomaoci tlaCitek
» Zvolte poZzadovany konec vafeni pomoci
tlaCitek vV / A\

» Vybér povrchové upravy potvrdte pomoci
tlacitek OK
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Vase varna deska je vybavena sondou, a tedy volitelny krok vam umozriuje
provadét urcité vareni pomoci sondy.

» Pokud si pfejete pokracovat ve vareni se sondou, zvolte j pomoci tlacitek
VI

» Potvrdte volbu pomoci tlacitek OK

» Displej varné desky doporu¢i nadobu pro
optimalni vysledky vafeni a také vhodnou zénu pro
vareni.

» Po umisténi nadobi na zénu potvrdte tlacitkem OK
» Zaéne faze prazdného pfedehfivani.

Préchauffage Préchauffage

* *
<> a1 nebo se sondou Q A @4

d

—— » Na konci pfedehfivani vas displej varné desky
Afouter Ingrédients vyzve k vloZeni hovéziho masa.

R
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» Po pfidani pfisady stisknéte tlacitko OK
» ZaCne se odpocitavat doba vareni prvni strany
hovéziho masa.

Cuisson gn Cours

S

. » Po uplynuti této doby vas displej vyzve, abyste
Retoumer maso otoéili.

) Ol » Po otoc¢eni stisknéte tlacitko OK

<> } » Zaéina druha faze vareni.

» Na konci vafeni varna deska vyda sérii pipnuti.
» Stiskem tlagitka »A\ muzete prodlouzit Cas
vareni.

Poznamka: Pokud pfed koncem vareni blika ,min“, mizete upravit dobu vareni
stisknutim(® pak na + nebo -.

414 FUNKCE OBLIBENE

Funkce ,OBLIBENE* @ umoziiuje uloZit do paméti funkce asistenta vareni 5 dasto
pouzivanych receptd. Na konci vafeni s pomoci funkce asistenta vareni pred
vypnutim spotfebi¢e muzete pfidat recept do oblibenych vybérem této moznosti
pomoci rolovacich tlacditek a potvrzenim OK.

Vase funkce asistenta vareni a pfipadné Upravy se pak uloZi mezi oblibené.

Své oblibené polozky muzete vyvolat stisknutim tlacitka ,hvézda® a posouvanim
pomoci tlagitek ,nahoru/dold".

Pozn.: Je-li vSech 5 poloZzek paméti jiz obsazenych, nové ukladana hodnota
nahradi jednu z dfive uloZenych hodnot.
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415 <1 SONDA

Chcete-li sondu pouzivat, musite ji
zapnout (stisknéte tlaCitko na krabiCce na
nékolik sekund), zapnéte varnou
desku a stisknéte tlacitkg <?>> , ha
displeji se zobrazi symbol «?» azacne
vyhledavani sondy.
KdyzZ je sonda pfipojena, symbol <<?>>
trvale sviti a sonda v pravidelnych
intervalech modfe blika.
Sondu nelze pouzit, pokud jiz probiha
funkce asistenta vafeni
Mate pfistup ke 3 rezimam:
* Ruéni
V tomto rezimu zvolite pozadovanou
teplotu
Na pouzité varné 2z6né se
zobrazi pocateCni teplota varfeni
i pozadovana teplota. Jakmile je
dosazeno nastavené teploty, ozve se
pipnuti a teplota se udrzuje. Chcete-
li vafeni zastavit, stisknéte a podrzte
tlacitko varné zény.
* Program (Rozmrazit / Sous-vide /

Opékat/ Ohfivat/ Vafit/ Dusit/ Smazit)
e Zobrazeni T°

Sondu je mozné pouzit i v urditych
receptech (kapitola kuchafsky
privodce).

Umisténi sondy

Sonda neni navrzena pro pouziti uvnitf
trouby

K dispozici mate 3 doporucené oglohy:

- Svisle ’

28

- Stfedné (nastavitelné)

- Sikmo

Nedoporuc€uje se pouzivat sondu bez
drzaku. U silngjSich potravin by méla
byt sonda zasunuta do nejtlustSi casti
potraviny. Hrot sondy musi byt ve
stejné vysce jako potravina. Pfi regulaci
teploty varnd deska automaticky
nastavi potfebny vykon, coz mize
zpusobit zmény varu.

Pro v3echny funkce kromé funkce
rozmrazovani plati:

sonda musi byt alespori 1 cm od dna
hrnce.

sonda musi byt ponofena alespon na
1 cm do pfipravovaného pokrmu.

i

S
[Tem
1cm

Pokud to neni mozné, pfizplsobte
primér hrnce a varné zény mnozstvi,
které chcete vaiit.

Bé&hem vafeni se doporu€uje obsah
nadoby pravidelné promichavat.
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Sonda vam poskytuje pfistup k 8 funkcim vafeni nastavitelnym s pfesnosti

jednoho stupné.

Ruéni rezim

Tato funkce umoznuje vafit jidlo pfimou
volbou poZadované teploty pomoci
tlacitek vV / /\. Teplotu Ize nastavit od
40 do 180 °C.

Rozmrazovani

Tato funkce umoznuje rozmrazit jidlo
pfi nastavitelné teploté mezi 40 a 70
°C. Doporucena teplota je 50 °C. Pri
tomto typu vafeni musi byt sonda ve
svislé poloze a 3SpiCka sondy se musi
dotykat dna hrnce. Davejte pozor,
abyste pfi vafeni dobfe promichali, aby
smés byla jednolitd. BEhem tohoto typu
vareni musi byt sonda v kontaktu se
dnem hrnce. Tato funkce je k dispozici
pouze u varnych zén 16 cm, 21 cm
nebo 1/2 Horizone vasi varné desky.

Vareni sous vide

Tato funkce umoziuje vafit jidlo pfi
nastavitelné teploté mezi 45 a 85 °C.
Doporucgena teplota je 60 °C.

Ohrev

Tato funkce umoZhuje ohfat jidlo pfi
teploté nastavitelné mezi 65 a 80 °C.
Doporucena teplota je 70 °C.

Peceni

Tato funkce umozriuje opékat potraviny
pfi teploté nastavitelné mezi 40 a 85
°C. Doporucena teplota je 60 °C.

Pfi dosazeni doporuCené teploty se
ozve pipnuti, symbol se pohybuje.
Zvukovy signal pro obraceni pfi +10 °C

> EE)
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Vareni

Tato funkce umoznuje vafit vodu
o teplot¢ 100 °C. Nadobu muzete
Castecné zakryt vikem, doporucujeme
to provést hned od zacatku vareni.
Tato funkce neni uréena pro vafeni
mléka. V tomto pfipadé pouzijte funkci
pomalého vareni.

Duseni

Tato funkce umoznuje pomalé vareni
jidla pfi teploté nastavitelné mezi 80 a
90 °C. Doporucena teplota je 80 °C.
Pfi regulaci teploty Ize pozorovat
kolisani varu.

Smazeni

Tato funkce umoziiuje opékat potraviny
pfi teploté nastavitelné mezi 130 a
190°C, doporucena teplota je 180 °C.

Varovani:

Casovag:
V zavislosti na sondé je mozné
naprogramovat c&asovac. V tomto
pfipadé je Cas zobrazen pevné (1 - 99
min).

Pokud chcete &as znovu zménit,
stisknéte opétovné tlacitko C)
Casovaé se spusti pfi
nastavené teploty

Sonda je pouzitelna ve stejnou dobu
vzdy jen na jedné varné zéné.

dosazeni

- Po ukoné&eni pouzivani nezapomerite
sondu vypnout stisknutim a podrzenim
sondy, kontrolka se na par sekund
rozsviti Cervené.
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- Sonda se automaticky vypne 1 minutu
po vypnuti varné desky.

- Aby nedoslo k poskozeni vasi sondy,
dejte pozor, abyste elektronickou ¢ast
sondy neumistili pfimo nad vypary
z vafeni.

- Teplota varu vody se muize Ilisit
v zavislosti na nadmorské vySce

a atmosférickych podminkach vasi
zemeépisné polohy.

- Ztrata komunikace mulze souviset
s vybitou baterii.

Technické informace o sondé:

Parametr Specifikace Poznamky
Napéti 25-3V Baterie CR2032
Vydrz 300 hod s novou baterif
Barva kontrolky Kufeci prsa Zapojeni napajeni |
zelena Cekani na pripojeni
BJue rare Pripojeno
Cervend Vypnout
Provozni teplota 0-85°C Pouzdro sondy
Rozsah méfeni teploty
5°-180 °C
Provozni frekvence 2402 — 2480 MHz
Dosah sondy 2 metry
Maximalni vykon < 10 mw

> 30
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Zdkladni slozka
Funkce Mnoisivi (g) Teplota (°C) Doba Doporuéeni
nebo pokrm
Ruéni Bilé maso kureci fizky 150 g 80°C 8 az 12 min Naklepejte pldtky (1/1.5 cm na vysku)
30 s az 2 min/strana | Po upeceni nechte maso 5 minut
150 a7 200 g 35 aZ 45 °C (modrd) . odpocinout
(podle tloustky)
1 min az 3 min/ Po upeceni nechte maso 5 minut
150 6 200 g 50 07 55 °C (kvavé) | strana odpocinout
(podle tloustky)
Cervené maso
60 a7 65 °C (stfedné 1,5 az 4 min Po upeceni nechte maso 5 minut
150 a7 200 g . . odpocinout
propecené) (podile tloustky)
2 min az 8 min/ Po upeceni nechte maso 5 minut
70 az 75 °C (dobre .
150 42200 g ( strana odpocinout
propecené)
(podle tloustky)
160°, pak 11 min Ponorte na 11 minut, poté vyjméte
. . . a znovu ponofte na 2,5 minuty, jakmile
Zmrazené hranolky | 200 g / 1,5 | oleje 180° 2,5min . L
teplota dosdhne 180° aby bylo vareni
dokonceno
Besamelové Béhem vareni neustdle michejte, aby se
500 85ai87°C 1 min k varu - - .
omaéky smés neprichytila ke dnu hrnce
- ; L . . . B&hem vareni neustdle michejte, aby se
Cokoldadové krémy | 1300 87 az 92 °C 8 az 10 min N N )
smés neprichytila ke dnu hrnce
az 150 °C 3az5min K zhnédnuti dochdzi velmi rychle, budte
Karamel »za sucha* (100 g) ) . ostrazit,
(zbarveni) (vykon 10)
svodou (100 g 8 az 12 min Hiidejte var, kdyZ skonci, zhnédnuti je
Karamel aZ 145 °C i 5
cukru/60 mi vody) (vykon 10) velmirychle.
v z@vislosti na EXPERT (pocitejte 1 az 1,2 % pektinu/
Ovocné pyré 400 - 1000 105-110
mnoZstvi kg ovoce)
Rozmrazovani | Horkd Gokoldda 50-55
MIéEnd Eokoldda 100 - 500 45-50 5 az 10 min Casto michejte
Bild ¢okoldda 45-350
Mdslo 50 - 500 40 - 50 5 aZ 20 min
v TS R @ . . nemichejte,aby se kasein z mdsla
Prepusténé mdslo | 50 - 500 40- 50 5 az 20 min D
Fadné sl
mnozstvi vina piidaného k vareni oviivni
Syr na fondue 200 - 1500 40-50 10 az 25 min dobu rozpousténi syra
(50 cl na 1 kg syra)
Ohiev V zdvislosti na
Kase 200 - 800 65-75
mnoZstvi
. . X pozor, v zdvislosti na hustoté polévky se
Polévka 200 - 2000 651-75 2,50z 15 min N -
&asy mohou [isit.
Sklenice / test provadény na konzervdch kasouletu
300 - 1000 65-75 4 minuty az 10 minut
zavareniny
V zdvislosti na Pred konzumaci otestujte teplotu
Malé hrnce 125 - 300 60-70
mnoZstvi
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o 4 POUZITI ZARIZEN.,

Navod na vareni:

Funkce | Zdkladnislozka nebo Mnoizstvi (g) Teplota (°C) Doba Doporuéeni
pokrm
Duseni Vaend hovézi se PrizpUsobte velikost nddoby mnoZstvi,
Jeleninou 1000 - 4000 70-80 2:30 - 3:00 které chcete vaiit. Na poslednich 30 minut
vareni pridejte oloupané brambory
Teleci blanquette 1000 - 4000 70-80 2:00 - 3:00 Prizpdsoble velkost nddoby mnozstvi
které chcete varit.
Hovézi po 1000 - 4000 70-80 200 - 4:00 Pﬁzp}'/sobfe velik?st nddoby mnoZstvi,
burgundsku které chcete varit.
Dusené maso 1000 - 4000 70-80 2:00 - 4:00 Prizpdsoble vamou nadoby mnozstv
které chcete varif.
PrizpUsobt likost né Zstvi,
Kufe po baskicku 1000 - 4000 70-80 1:15- 1:30 rizpdsobie velkosf nadoby mnozsii
které chcete varit.
20 minut az Teplota Zelatinace dzemu je 105 °C
1 hodina v . .
Diem 1000 - 4000 105 zavislosti na (teplomér na cukr). Tuto teplotu mdzeme
ovoci, zkontrolujte snizit na cca 90 °C piiddnim pektinu
strukturu) (15 g na 1 kg ovoce)
Pii vafeni dejte pozor na kyselost rajéat,
Raj¢atovd omdcka 1000 - 4000 70-80 40 min na omdacku z Eerstvych rajcat pridejte pii
vareni $petku mouckového cukru.
Expert - Ryby losos 250-300 g 45-50 20 min
; bilé ryba 250-
vide Ryby 56°C 15 min
300g
Zelenina zelend 200-300 g 85°C 30-75 min
. - i1 o 5 .
Zelenina kofenovd 150 g 85°C 60-80 min 31075 Ivody, dejte pozor na kofen,
Bilé maso kufeci fizek 150 g 64°C 25 min vareni sous vide md tendenci desetkréit
zvysit intenzitu soli.
Bilé maso Kureci stehna 68°C 120 min
200g
hovézi filet 150 az 30 min pro tloustku
« 25 2 hodir
Cervené maso 300g 56,5 °C vodni Idzen cm /H ociny
pro tloustku 5 cm /
aZ 4 hodiny.
Zastiené vejce 50 g/1 1 vody 64° 45 min 11vody
Vareni 100-500 (suchd) = .Kreolska" ryze: privedte vodu k varu,
300 @z 1500 mi 12 a7 20 minut v vsypte ryzi (pfredem propldchnutou
- osolené vody . . studenou vodou), prikryjte a nechte na
e =iy ZaeH mirném ohni vaiit
druhu ryz
L2 (pozor, nékterd ryze vyzaduje delsi dobu
vareni: ,,ulezeld" ryze)
100 - 500 (suché) = 10 aZ 12 minut Vodu privedte k varu, vsypte téstoviny
11az5] lend vareni a privedte k varu.
Téstoviny az21059N o5 100
vody Zkontrolujte uvateni podle druhu
poutzitych téstovin.
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o 4 POUZITI ZARIZENT

Navod

na vareni:

Funkce Zdkladni slozka nebo Mnoistvi (g) Teplota (°C) Doba Doporu&eni
pokrm
Peéeni Losos 120 52 14 0z 16 min Sonda uprostred
Varfeni na kizi, bez otdceni a s poklickou
hovézi maso (blue rare) | 160 52 12 min Pipnuti pro oto&eni v poloviné vareni
Styl Toumedios 3 cm
Hoveézi (krvavé) 180 57 14 min Pipnuti pro oto&eni v poloviné vareni
Styl Toumedos 3 cm
Hovézi (stredné 160 68 13 min Pipnuti pro otoceni v poloviné vareni
propecené)
Styl Toumedios 3 cm
Kachni filet na kozi 300 63 22 az 25 min PfizpUsobte varmnou nddobu mnozstvi,
které chcete varit.
Vareni s poklickou
24 0z 30 min Sonda uprostred
Vafeni bez vika s pipnutim pro otoceni
Dribei fizky 130 105
Smazeni Hranolky 200 180 10 0z 15 min 1500 ml oleje
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o 4 POUZITI ZARIZENI

4.16 BEZPECNOST A
DOPORUCENI

Zbytkové teplo

Varna zéna milze po intenzivnim
pouzivani zlstat horka nékolik minut.
Béhem této doby se zobrazi ,H*.
Nedotykejte se tedy téchto zén.

Omezovac teploty

Kazda varna zéna je vybavena
bezpe&nostnim Cidlem, které neustale
kontroluje teplotu dna nadoby. Pokud
zapomenete prazdnou nadobu na
zapnuté varné zéné, tento snimac
automaticky pfizplsobi vykon varné
desky, ¢imzZ minimalizuje rizika
poskozeni nadobi nebo varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

K vypnuti varné desky muze dojit
v téchto 3 pfipadech:

Vykypéni pokrmu na ovladaci tlaCitka.
Mokra utérka poloZena na ovladacim
panelu.

Kovovy  prfedmét
ovladacich tlacitkach.
Odstrante predmét
a osuste

Ovladaci tla¢itka a znovu spustte
vareni.

V tomto pfipadé se zobrazi symbol =
a zazni zvukovy signal.

polozeny na

nebo o istéte

Systém ,,Automatického vypnuti“

Varna deska je vybavena bezpecnostni
funkci ,Auto-Stop“, ktera automaticky
vypne pfislusnou varnou zoénu po
predem nastavené dobé (v rozsahu
1 az 10 hodin podle pouzivaného
vykonu), pokud zapomenete vypnout
varnou zonu s  pfipravovanym
pokrmem. Pokud se tato pojistka
spusti, vypnuti varné zény signalizuje

»E

zobrazeni ,AS* v zoné textu a po dobu
cca 2 minut zni zvukovy signal. Pro
jeho vypnuti staci stisknout kterékoliv
ovladaci tlagitko.

@ Mohou byt slySet zvuky podob-
né zvukim hodinovych rucicek.
Tento zvuk se ozve, pokud je varna
deska v provozu, a zmizi nebo se
ztiSi v zavislosti na nastaveni ohre-
vu. Podle modelu a kvality nadoby
se muze objevit i piskani. Popsané
zvuky jsou obvyklé, jsou souéasti
indukéni technologie a neohlasuji
poruchu.

@ Nedoporu€ujeme pfipojeni
varné desky pies proudovy chranic.
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o 5 UDRZBA

Udrzba varné desky

Na mirné znecisténi pouZijte houbu na
nadobi. Peclivé navihéete znecisténou
z6nu teplou vodou a otfete.

V pfipadé nahromadéni zapecené
necistoty, vykypéni sladkych
pokrm0, roztaveného plastu pouzijte
hygienickou houbi¢ku a/nebo specialni
stérku na sklo. Teplou vodou navilhcete
Cisténé misto a vycistéte jej specialni
Skrabkou pro odstranéni mastnoty,
docistéte houbickou a vysuste.

Na stopy a zbytky vépniku naneste
teply bily ocet a nechte plsobit, pak
otfete mékkym hadfikem.

Na kovové lesknouci skvrny a pro
pravidelnou udrzbu pouzijte specialni
pripravek na sklokeramiku. Naneste
specialni pfipravek (ktery obsahuje
silikon a ma pfedevSim ochranny
ucinek) na sklokeramiku.

Dualezita poznamka: nepouzivejte
pradek ani  abrazivni  houbicky.
Pouzivejte krémy a houbi¢ky uréené
pro kiehké nadobi.

Udrzba sondy

- Pfed prvnim pouzitim sondu vycistéte

- PouzZivejte pouze neutralni produkty,
Zadné abrazivni prostfedky, draténky,
rozpous$tédla nebo kovové predméty.

- Sondu nemyjte v my¢ce na nadobi.

- Drzak sondy Ize myt v myc¢ce na
nadobi.
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o 61?ES*EN1’ PRIPADNYCH PROBLEMU

Pii uvedeni do provozu
Objevi se svételna signalizace. To je

normalni, zmizi Po 30 sekundach.

Vas spotiebi¢ vypina jisti¢ nebo funguje
pouze jedna strana. Zapojeni vasi varné
desky je vadné. Ovéite spravnost zapojeni
(viz kapitola o zapojeni).

Varna deska uvoliuje zapach

pfi prvnich varenich. Spotfebi¢ je novy.
Nechejte kazdou zo6nu zahfat na si pdl
hodiny s hrncem plnym vody.

Pfi uvadéni do provozu

Varna deska nefunguje a svételné displeje
na klavesnici nesviti.

Spotfebi€ neni  napajen  elektrickym
proudem. Napajeni nebo zapojeni je vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazuje se

jiné hlaseni. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Obratte se na servisni stfedisko.

Varnd deska nefunguje, objevi se
informace ,,zablokovani“. Odblokujte
détskou pojistku.

Kéd zavada F9: napéti je niz$i nez 170 V.

Koéd zavada FO: teplota je nizSi nez 5 °C.
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V priibéhu pouziti

Varna deska nefunguje, zobrazi se udaj
na displeji= a zazni zvukovy signal.
Pokrm pfekypé&l nebo na ovladacim
panelu pfekazi néjaky predmét. Odstrante
necistoty nebo prekazejici pfedmét a znovu
zapnéte vareni.

Zobrazi se koéd zavady F7.
Prehraly se elektronické obvody (viz kapitola
vestavba).

Po zapnuti varné zény kontrolky na
ovladacim panelu stale blikaji.
Pouzité nadobi neni vhodné.

Nadobi pfi vareni déla hluk a varna deska
pfi vareni drnéi (viz kapitola ,Bezpecnost
a doporuceni“). To je normalni. U nékterych
typl nadobi je to zpusobeno pfechodem
energie z varné desky do nadobi.

Ventilace bézi jeSté po vypnuti varné
desky.

To je normalni. Timto se ochlazuje
elektronika varné desky.

Zavada pretrvava.

Odpoijte varnou desku od sité na 1 minutu.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
servisni stfedisko.
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VAZENA ZAKAZNICKA,
Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vasich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.
Vyrobky spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-roéného know-
how, stelesiiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. Nase zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materidlov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.
Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.
V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolo¢nosti De Dietrich odpovie na vSetky vase otédzky a navrhy.
Je nam ctou byt vasim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend

déveru.
0 Spoloc¢nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,
og.*G“V& s Orléans a Venddbme, sa pri navrhovani svojich vynimocnych
® = . . ~ ) - . ;o v 1
WA/” g vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimocné
Q/g & know-how. Mnohé z nasich zariadeni su certifikované oznacenim
4R AN A

Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo
I Francuzsku.
Toto oznacenie zaru€uje kvalitu a dlha zivotnost naSich zariadeni
a zaroven zaruCuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pévode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SIPRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.

Tento navod je mozné si prebrat na internetovej lokalite znacky.
Tento spotrebi¢ je vyrobeny v sulade s eurdépskymi smernicami
a predpismi, ktoré sa ho tykaju.

Toto zariadenie m6zu pouzivat deti mladSie ako 8 rokov, ako aj osoby,
ktoré maju znizenu fyzicku, senzoricku alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju dostatocné skusenosti alebo vedomosti,
ak su pod riadnym dohladom, alebo ak budu poucené o bezpecnom
pouzivani tohto zariadenia a rizikach, ktoré z toho vyplyvaju, alebo ak
budu vyskolené na jeho pouZivanie.

Dbaijte na to, aby sa so zariadenim nehrali deti.

Cistenie a udrzbu, ktorti vykonava pouzivatel, nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Deti mladSie ako 8 rokov sa nesmu k zariadeniu priblizovat, pokial nie
su pod neustalym dohladom.

Detska poistka: varna platha je vybavena detskou poistkou, ktora
zablokuje jej ovladacie prvky, ked je vypnuta alebo pocCas varenia
(pozri kapitolu: pouzivanie detskej poistky).

@ Spotrebi€ a jeho dostupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu. Preto je nutné prijat potrebné opatrenia, aby sa

zabranilo moznému kontaktu s ¢astami, ktoré sa ohrievaju.

Na varnu plochu nekladte kovové predmety, ako su noze, vidlicky,

lyZice a pokrievky, kedze sa m6zu ohriat' na vysoku teplotu.

POZOR: varenie musi prebiehat pod dohfadom. Kratke varenie si
vyzZaduje neustaly dohfad.
Riziko poziaru: Na varnych zénach neskladujte ziadne predmety.
Ak sa privareninatejto varnej platni pouzivaolejaleboiné tuky, ponechanie
varnej platne bez dozoru méze byt nebezpecné a mdze dojst k poziaru.
Ohen NIKDY nehaste vodou, ale vypnite napajanie spotrebiCa a plamer
zakryte napriklad pokrievkou alebo protipoZiarnou prikryvkou.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

mv pripade, Ze je povrch prasknuty, spotrebi€ odpojte od napajania,
aby sa prediSlo akémukolvek riziku urazu elektrickym prudom.

Varnu platiu nepouzivajte, pokial nie je vymeneny vrchna sklenena Cast.
Tieto varné platne sa musia zapajat’ do siete pomocou zariadenia,
ktoré umozni ich odpojenie na vSetkych pdloch, v sulade s platnymi
inStalaCnymi predpismi. Pevné kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie. VaSa varna platia je navrhnuta tak, aby
fungovala s frekvenciou 50 Hz alebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez
akéhokolvek Specialneho zasahu z vasej strany.

Zariadenie je potrebné pripojit Standardizovanym napajacim kablom,
ktorého pocet vodiCov zavisi od pozadovaného typu pripojenia (pozri
kapitolu InStalacia)

Ak je napajaci kabel posSkodeny, je potrebné, aby ho vymenil vyrobca,
jeho popredajny servis alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby sa
predislo akémukolvek nebezpecfenstvu.

Uistite sa, Ze napajaci kabel elektrického spotrebica, ktory je zapojeny
v blizkosti varnej platne, sa nedotyka varnych zon.

/\ VAROVANIE: Aby nedoslo k interferencii medzi varnou platfiou
a srdcovym stimulatorom, je potrebné, aby bol stimulator zhotoveny
a nastaveny v sulade s prislusnymi predpismi. Poradte sa s vyrobcom
stimulatora alebo oSetrujucim lekarom.

Pouzivajte iba ochranné prvky pre varné platne navrhnuté vyrobcom
varného zariadenia, ktoré su uvedené v navode na pouzitie ako vhodné
alebo integrované do zariadenia. Pouzitie nevhodnych ochrannych
prvkov méze viest k urazu.

Dbajte na to, aby nedoslo k narazom nadob: sklokeramicky povrch je
velmi odolny, avSak nie je nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na varnu platiu. Efekt ,prisavky“ by mohol
poskodit’ sklokeramicky povrch. Nadoby nesSuchajte, pretoze ¢asom
by sa mohla znehodnotit’ uprava sklokeramického povrchu.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

Na varenie nikdy nepouZzivajte alobal. Na varnu platiu nikdy
nedavajte vyrobky zabalené do alobalu alebo v hlinikovej tacke.
Hlinikova folia by sa rozpustila a natrvalo by posSkodila varnu platriu.
Do skrinky umiestnenej pod varnou platiiou nedavajte Cistiace
prostriedky ani horfavé vyrobky.

Na udrzbu varnej platne nikdy nepouzivajte parny Cistic.

Tento spotrebiC sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou
externého €asoveho spinaca ani pomocou samostatného dialkoveého
ovladacieho systému.

Po pouziti vypnite varnu platiiu pomocou prislusného ovladacieho
prvku — nespoliehajte sa na detektor hrncov.




DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

SONDA

Sonda je vybavena batériou typu CR2032 (pouzivajte len uvedenu batériu).
Ak chcete kryt odskrutkovat, ota€ajte mincou, kym sa Ciara nezarovna s otvorenou
zapadkou.

obr. 1.

Ak chcete kryt zalozit’ spat, vlozte ho tak, aby bola Ciara zarovnana s otvorenou
zapadkou (obr. 1.), potom ho otoéte pomocou mince tak, aby bola druha Ciara
zarovnana so zatvorenou zapadkou (obr. 2.).

obr. 2.

Vymerite batériu, ked je opotrebovana alebo vyteka.

Pred jeho likvidaciou musite zo zariadenia batériu vybrat.

Batériu je potrebné vyhodit do zbernych nadob na batérie alebo vratit do vasho

obchodu (v sulade s platnymi predpismi).

- NezmieSavaijte rézne typy batérii alebo nové a pouzité batérie.

- Ak sa chystate spotrebi¢ dlhodobejsie uskladnit bez pouzitia, batérie by sa mali
vybrat.

- Napajacie svorky sa nesmu skratovat.

- Nenabijatelné batérie by sa nemali nabijat..

- Sonda nie je uréena na pouzitie v rure.

Spolo¢nost Brandt France vyhlasuje, Ze zariadenie vybavené funkciou sondy je v

stlade so smernicou 2014/53/EU. UpIné vyhlasenie EU o zhode je dostupné na
nasledovnej internetovej adrese: www.dedietrich-electromenager.com
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> o 1 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Tento  symbol  oznaluje,
ze spotrebic sa nesmie
vyhadzovat do domového

mmmmm Odpadu. Tento  elektricky

spotrebi€ obsahuje mnoho
recyklovatelnych materialov. Preto
je oznaCeny tymto symbolom, ktory
znamena, zZe opotrebované zariadenia
je nutné zaniest na Specializované
zberné miesto. Podrobné informacie

0 najblizSich zbernych miestach
opotrebovanych zariadeni ziskate
od predajcu alebo na oddeleni

komunalnych sluzieb mestského uradu.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
za najlepSich podmienok v sulade
s eurépskou smernicou o likvidacii
elektrickych a elektronickych zariadeni.
Taktiez niektoré obalové materialy
tohto zariadenia su recyklovatelné.
Podielajte sa narecyklacii a prispievajte
k ochrane zivotného prostredia -
zaneste tieto materialy do kontajnerov
uréenych na tento ugel. Dakujeme vam
za va$u spolupracu v oblasti ochrany
zivotného prostredia.

Rady na usporu energie

Varenie so spravne poloZenou
pokrievkou Setri energiu. Ak pouzivate
sklenenu pokrievku, mbzete dokonale
kontrolovat varenie.



> . 2 INSTALACIA

VYBALENIE

Z varnej platne, sondy a drziaku sondy
odstrante vSetky ochranné prvky.

Sonda sa dodava s batériou, ktoru
je potrebné zalozit. Pre zaloZenie
batérie, odskrutkujte kryt na zadnej
strane snimac¢a pomocou mince, vlozte

batériu, dodrzte pritom spravnu polaritu
(+ na vrchu), a potom zaskrutkujte
kryt spat. Skontrolujte vlastnosti
zariadenia uvedené na vyrobnom Stitku
a dodrziavajte ich. Do nizSie uvedenych
ramcekov si poznacte referencie servisu
a typu, ktoré sa nachadzaju na tomto
Stitku, pre buduce poutitie.

Servis: Typ

ZABUDOVANIE

Skontrolujte, ¢i su vstupy a vystupy
vzduchu volné.

Berte do uvahy informécie o rozmeroch
(v milimetroch) pracovnej dosky, do

ktorej ma byt varna platha zabudovana.
Skontrolujte, i vzduch spravne cirkuluje
medzi prednou a zadnou stranou varnej
platne.

Zabudovanie do pracovnej dosky Zabudovanie na samotny povrch




. 2 INSTALACIA

V pripade in&talacie varnej platne nad zasuvku

alebo nad zabudovanu ruru, dodrZiavajte

rozmery uvedené na obrazkoch, aby >20 ¢>4
sa zaruCilo dostatocné odvadzanie 7
vzduchu.
Na cely okraj varnej platne nalepte ’)
tesnenie. (‘ Y
>40

sl Délezité

Ak sa rura nachadza pod varnou platfou, tepelné bezpecnostné systémy varnej
platne nedovoluju su¢asné pouzivanie varnej platne a rary vo funkcii pyrolyzy. Na
displeji ovladacieho panela sa zobrazi kéd ,F7¢. V danom pripade odporu€ame

zvySit prudenie vzduchu varnej platne pomocou otvoru (8 cm x 5 cm) na boku
linky.

»E 10




> . 2 INSTALACIA

PRIPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Tieto varné platne sa musia zapajat
do siete pomocou zariadenia,
ktoré umozni ich odpojenie na
vSetkych podloch, v sulade s platnymi
inStalaénymi predpismi. Pevné
kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie.

Identifikujte kabel vasej varnej platne:

a) Zlto-zeleny

b) modry

c) hnedy

d) Cierny

e) Sedy
Pri  zapnuti varnej platne alebo
po dlhSom vypadku prudu sa na
ovladacom paneli objavi svetelny
kéd. Pred pouzZitim varnej platne
pockajte asi 30 sekund, kym nezmiznu
tieto informacie (toto zobrazenie je
normalne a je uréené pripadne pre
servisnu sluzbu). V kazdom pripade
ho pouzivatel varnej platne nemusi
brat’ na vedomie.

11
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o 3 PREDSTAVENIE VASHO ZARIADENIA

Tato varna doska je vybavena pripojenym snimacom teploty a Specialnym drziakom,
ktory mozno lahko umiestnit’ na akykol'vek typ nadoby. Tato sonda sa méze pouzivat
na vSetkych varnych doskach, ale vzdy len na jednom varnom paneli.

1 - Dlhym stlagenim zapnite snimac, ktory nabielo blikne.

2 -Sonda blika zelenou farbou.

3 -Sonda blika modrou farbou.
Komunikuje s varnou doskou,
takze si mbzete zvolit funkciu
varenia.

Led diéda sondy blikne modro-bielo: uvedenie sondy pod napatie

Led diéda sondy blika na : prebieha pripajanie

Led diéda sondy svieti na modro : sonda je pripojena

Led diéda sondy blika na ¢erveno: velmi nizka uroven batérie / strata komunikacie
/ strata sondy

»E 12
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Legenda ovladacieho panela

&3
OK:
pam|
OF
[
<>

: Nastavenia
: Potvrdenie / ok
: Krok spat’

: Navigécia (hore / dole v menu)
: Zap. / Vyp.
: Zamknutie / Clean lock:

& <> & Vyber varnej zony

: Horizone (v zavislosti od modelu)

+ : Nastavenie vykonu / éasu
2 3 45

RRSRZe

6 17 8 9 of:Ciselné pole pre volbu Vykonu / Casu

Priamy pristup

@ : Udrziavat teplé
@ : Varenie

o Opekanie

O 0@

9y, : Boost

F_u}nkcie

«— : Funkcia Switch (Prepnut)
O : Funkcia ICS

O : Funkcia Recall (Obnovit)
(5 : Funkcia Elapsed time

<& : Asistent peCenia

: Sonda

© : Oblaben¢

> 13




° 3 PREDSTAVENIE VASHO ZARIADENIA

Legenda displeja

Textové pole pre sprievodcu Autolink

pecenim, sondy, vystrahou... e
Odporucané nacinie *

-~ 1/
»

Elapsed time
/ a~ |
Zmena T° Uzamknutie /

\ 4 Clean Lock
f Aktivna zéna
. vykonu

Casy Zona, ktora sa prave nastavuje

* Odporuc¢ané nacinie:
- T __F—  Panvica
S B Panvica s pokrievkou

. S Hrniec

. Hrniec s pokrievkou

» EE) 14




> o 4 POUZIVANIE VASHO SPOTREBICA

Po prvom uvedeni stola pod napatie si mézete prispdsobit rézne funkcie.

@ Sprava nastaveni

Kratko stlacte tlacidlo @ pre pristup k nastaveniami:

* Jazyk (prednastavena je francuzstina)
* Jas (5 moznych stupriov)

* Obmedzenie vykonu (dostupné su 4 urovne vykonu, pozri kapitolu Sprava
vykonu)

* Autolink: Stél samostatne oznamuje svoje Urovne vykonu digestora, ktory
automaticky upravuje svoju rychlost a zapina alebo vypina svetlo. Na digestore
nepotrebujete upravovat Ziadne nastavenie. Digestor zostane automaticky
zapnuty na rychlost 1 po dobu priblizne 2 minaty po vypnuti varnej dosky a
nasledne sa vypne.

Funkcia je dopredu nastavena ako vypnuta, mézete ju vS8ak zapnut volbou
moznosti ON v menu a to pomocou tlacidiel ,hore a dole (pouzite symbol).

* Rezim demo (On / Off) Spotrebi¢ je prednastaveny na normalny rezim ohrevu.
V pripade, Ze je potrebné aktivovat rezim DEMO (poloha ON), spotrebi¢ nehreje.
Rezim demo opustite kratkym stlacenim tlacidla pre nastavovanie

« Udrzba. Udrzba: ,V pripade problému mate pristup do menu Udrzby. Ked budete
kontaktovat' servisné stredisko, kdédy su zobrazované v diagnostike. Budete ich
potrebovat. Moznost' ,Restart” vam umozni

obnovit’ tovarenské nastavenia spotrebica.

Tlacgidla vV a /N\umozniuju pohyb v menu.
Stlagenim tlagidla < krok spat v menu bez upravy.

Stlagenim tlacidla OK krok spat’ v menu bez uUpravy.

stiacenim OK svoju volbu potvrdite.
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4.1 SPRAVA VYKONU

Celkovy vykon varnej platne sa musi
prispdsobit’ elektrickej instalacii.
Predvolene je vykon varnej platne
nastaveny na najvysSiu Uroven.
Dbajte na to, aby bola hodnota
istiCa vasej elektroinStalacie spravne
nakalibrovana (pozri tabulku nizsie).

Vykon varnej Poistky /
platne (kW) Isti¢ (A)
74 32
57 25
4,6 20
3,6 16

&Skontrolujte, Cinastavenyvykon
vyhovuje istiCom elektrického
rozvodu.

4.2 VOUBA NADOBY

Vacdina nadob je  kompatibilna
s indukénou technolégiou. Len sklo,
hlina, hlinik bez Specialneho dna, med
a niektoré nemagnetické nehrdzavejuce
ocele nie su kompatibilné s induk&nou
technolégiou.

@ Odpora¢éame vam pouzivat’
nadoby s hrubym a rovhym dnom.
Teplo sa bude lepSie Sirit’ a varenie
bude rovhomernejSie. Nikdy
neohrievajte prazdnu nadobu bez
dozoru.

& Nadoby neukladajte na klavesnicu
a ovladaci displej.

4.3 VOL'BA VARNEJ ZONY

K dispozicii je niekolko varnych zén, na
ktoré je mozné ukladat varné nadoby.
Vyberte tu, ktora najviac vyhovuje
v zavislosti od velkosti nadoby. Ak je dno
nadoby velmi malé, indikator vykonu
zaCne blikat a varna zdéna nebude
fungovat, ani napriek tomu, zZe je material
varnej nadoby vhodny pre indukénu
platiiu. Dbajte na to, aby ste nepouzivali
nadoby s priemerom menSim ako je
varna zéna (pozri tabufku).

Priemer Max. vykon Priemer dna
varnej zény varnej zény nadoby
(cm) (Wattov) (cm)
16 2400 10-18
18 2800 1-22
23 3700 12-24
28 3700 / 4600 (*) 15-32
Horizone 3700 /4600 (*) 18 - Oval - nadoba na
varenie ryb
30 5500 15-32
1/2 zény 2800 11-22
(*) v zavislosti od modelu
@ Pri su¢asnom pouzivani

viacerych varnych zén varna platha
reguluje rozdelovanie vykonu, aby
sa neprekrogil celkovy vykon.

Pri pouzivani maximalneho vykonu
(Boost) na viacerych varnych zénach
sucéasne dbajte na to, aby ste zarugili
¢o najlepsie umiestnenie nadob,
a aby sa prediSlo konfiguraciam
uvedenym nizSie.

16



° 4 POUZIVANIE VASHO SPOTREBICA

FUHS

X

@ H®

‘e
N X

4.4 O SPUSTENIE -
ZASTAVENIE

Stlatte tlagidlo on / off ©.
Pri kazdej varnej zéne sa zobrazi
,0“ po dobu 8 sekund. Varna doska
automaticky rozpozna nadoby. Po
zisteni nadoby bude ,0“ blikat' s jednou
bodkou v zistenej zéne. Vtedy mobzete
nastavit pozadovany vykon, bez
toho, aby ste boli k jeho zadaniu. Ak
vykon nenastavite, varna zona sa
automaticky vypne.

Ak neddjde k detekcii nadoby, vyberte
si varnu zoénu.

—
[—

O

Vlypnutie varnej zény / varnej dosky
Dlho stladte tlacidlo varnej zony <5,
zaznie dlhé zvukové znamenie a displej
zhasne alebo symbol ,H* (zvySkové
teplo) rozsvieti.

4=

N O G
Vo<

{OH

Stlacenim tlacidla On / Off sa vypne
cela varna platia.

4.5 NASTAVENIE VYKONU

Stlacte tlacCidlo + alebo - alebo
pomocou ¢&isel numerickej klavesnice
od 1 do 19. V takomto pripade
mbzete priamo zadat' prislusné &islo
pozadovaného vykonu. Stlacenim
tlacidla ,0“ vypnete varnu zénu.

Pri zapnuti mézete prejst priamo na
maximalny vykon (okrem funkcie boost)
stlaenim tlacidla ,-“ varnej z6ny.

@ @ &
- N“&O 0

alebo pouzite Ciselnu klavesnicu.

BE o IR

Priamy pristup :
K dispozicii su Styri tlagidla na priamy
pristup k predvolenym Urovniam vykonu:

@ = vykon 2 - Udrziavanie v teple

& = vykon 10 - Dusenie
(’/ = vykon 19 - Prudké opekanie

00

@ A . ra ’
%" = maximalny vykon.

17
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o
2%

) I

Tieto hodnoty vykonu je mozné upravit,
s vynimkou funkcie BOOST. Postup:
Varna platiia musi byt zapnuta.

3%

2%

- Zvolte @ alebo @ pripadne (//jeho
kratkym stlacenim.

Novy vykon nastavte pomocou tladidiel
+ alebo -.

Po istej chvili vas krok potvrdi zvukové
znamenie.

Poznamka: Vykony sa musia nachadzat
v rozsahu od

1a3pre@
4a1 pre&
12a 19 pre (//

4.6 HORIZONE (v ZAVISLOSTI OD
MODELU)

Varna zéna Horizone sa da pouzivat
v 2 oddelenych zénach alebo 1 uplnej
z6ne. Volbu Uplnexény docielite

pomocou tladidla .

)

Nastavenie vykonu a ¢asovaca sa
vykonava ako pri normalnej varnej zéne.

=

3
D

O

4.7 ® NASTAVENIE CASOVACA

Kazda varna zéna ma svoj vlastny
Casoval. Je mozné ho zapnut, hned
po zapnuti prisluSnej varnej zény. Ak
ho chcete spustit’ alebo nastavit, stlate
tla€idlo O Casovaca.

) ") z°,:“,«

_+%¢

potom stlacajte tlacidla + alebo -

& @ 6

B
alebo pouzite Ciselnu klavesnicu.

V danom pripade mézZete priamo zadat
Cislo zodpovedajuce pozadovanému
Casu (jedno po druhom). Stlatenim
tlacidla ,0“ Casovac zruSite.

Ak chcete zjednoduSit nastavenie
velmi dlhej doby, mbzete priamo hned
na zaCiatku zadat 8 hodin stlaéenim
tlacidla -. Stlacenim tlacidla - budete
postupne hodiny znizovat az na 2
hodiny a potom na 99 minut.

Na konci varenia sa na C&asovadi
zobrazi 0 a zaznie zvukové znamenie.
Ak ju chcete vypnut, stlacte v prislusnej
varnej zone [fubovolné ovladacie
tlacidlo. V opaénom pripade sa pipnutie
po chvili vypne samo.

Casovaé je mozné vypnat podas
varenia su€asnym stlatenim tlacidla
+ a - alebo navratom na 0 pomocou
tlacidla -, alebo zadanim ,0“ pomocou
numerickej klavesnice.

3
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Nezavisly ¢asovaé

Téato funkcia vam umozriuje spustenie
Casovaca udalosti bez varenia.

- Vyberte nepouzivanu zénu.

><§@ b
NG

Kratko stlagte tlagidlio (.

Cas nastavte pomocou tlagidiel + alebo
- . Na displeji za€ne blikat t“.
-Nakoncinastavovaniabude t“nepretrzite
svietit a zacne sa odpoditavanie.

G &

- QP
Prebiehajuce odpocitavanie mbzete
zastavit dlhym stlacenim tlacidla vyberu
na varnej zéne.

’// a

4.8 (1 ZAMKNUTIE
OVLADACICH PRVKOV

Detska bezpecnostna poistka

Tato varna platfia je vybavena detskou
bezpeénostnou poistkou, ktora blokuje
ovladace pri vypnuti alebo v priebehu
varenia (na zachovanie nastaveni). Z
bezpecnostnych dbévodov su aktivne
iba tlac¢idlo vypnutia a tlacidla na vyber
varnych zén a umoZfuju vypnutie varnej
platne alebo vypnutie varnej zény.

Zamknutie

Tlagidlo [ (zamok) stlacajte dovtedy,
kym sa symbol zamknutia Iél nezobrazi
na displeji a kym tento krok nepotvrdi
zvukové znamenie.

19

Zamknuta zapnuta varna platia
Displej pouZivanej varnej zony
striedavo zobrazuje vykon a symbol
zamknutia. Pri stlageni tladidiel vykonu
alebo &asovaca pouzivanych varnych
z6n zacne symbol Iil blikat.

Odomknutie

Stlagajte tlagidlo [, az kym symbol
uzamknutia z displeja nezmizne a
pipnutie tento krok nepotvrdi.

FunkciaCLEANLOCK (Zamknutie
pri Cisteni)

Tato funkcia sluzi na docasné
zamknutie varnej platne pocas Cistenia.
Aktivacia funkcie Clean lock (Zamknutie
pri Cisteni):

Kratko stlacte tlacidlo Iil Zaznie
zvukové znamenie a symbol ¥ bude
blikat' na displeji.

Po uplynuti vopred definovanej doby
sa zamknutie automaticky zrusi. Zaznie
dvojité zvukové znamenie. Funkciu
Clean lock (Zamknutie pri Cisteni)
je mozné vypnut kedykolvek dlhym
stlacenim tlacidla

4.9 < FUNKCIA SWITCH

Tato funkcia sluzi na premiestnenie
hrnca z jednej varnej zény na druhu,

pricom sa zachovaju pociatocné
nastavenia (vykon a doba).
Kratko stlacte tlacidlo —,
symboly ==== budd pohybovat v

textovom riadku. Vyberte varni zonu, na
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ktoru chcete nadobu presunut pomocou
tlaCidiel A\ a V. Nastavenia sa presunu
na vybranu varnd zénu a vy moZete
presunut nadobu na novu varnu zénu.

4.10 ® FUNKCIA ICS

Intelligent Cooking System

Tato funkcia sluzi na optimalizaciu
vyberu varnej zény v Zzavislosti od
priemeru pouzivanych nadob.
Postup:

Nadobu polozte na varnu
(napriklad: & 28 cm).

Vyberte funkciu Boost (Zosilnit) a
pripadne dobu.

Stlacte tIaC|dIo Q. Na displeji sa
zobrazi symbol

e -

-budje zvolenavarnazona najvhodnejsia
pre danu nadobu a o zmizne, aby sa
zobrazili pociatotné varné parametre.
- alebo vybratd varnd zoéna nie je
najvhodnejSia pre danu nadobu a na
displeji sa zobrazi najvhodnejSia varna
zéna a nastavenia sa automaticky
prenesu na fiu

POZNAMKA: Na to, aby ste mohli
pouzivat' tuto funkciu, musi byt platha
studena.

zénu

4.11 O FUNKCIA RECALL

Tato funkcia sluzi na zobrazenie
poslednych nastaveni »vykonu
a Casovaca“ v8etkych varnych zon
vypnutych minimalne 3 minaty.

Pouzivanie tejto funkcie si vyzaduje
odomknutie varnej platne. Stlacte

»E

tlagidlo Zapnut/Vypnut a potom kratko
stlacte tlacidlo .

Ked je varna platha zapnuta, tato
funkcia sluzi na obnovenie nastaveni
vykonu a CasovaCa varnych zoén
vypnutych minimalne 30 sekund.

4.12 G FUNKCIA ELAPSED TIME

Tato funkcia umoZiuje zobrazenie ¢asu,
ktory uplynul od poslednej zmeny vykonu
vo vybranej varnej zéne. PouZivanie
tejto funkcie stlacte tlacidlo G

g G
oK Y¥

Uplynuly &as blika na displeji Casovaca
vybranej varnej dosky Ak chcete, aby
sa varenie skonéilo v nastavenom
Case, stlacte tlacidlo G a potom do
5 sekund stlaéte + na Casovadi, aby
ste zvysili pozadovany Cas varenia.
Uplynula doba sa bude zobrazovat 3
sekundy a nasledne sa zobrazi zvy$na
doba. Zvukové znamenie potvrdi vase
nastavenie.

Tato funkcia je k dispozicii s funkciou
Casovaca alebo bez nej.

Poznamka: ak sa na Casovaci zobrazi
Cas, pocCkajte 5 sekund, kym budete
moct ¢as varenia zmenit.

20
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4.13 € FUNKCIA ASISTENTA
VARENIA

Pod touto funkciu najdete: Recepty/
Sous-vide / Boil / Gril / BlanSirovanie.
Tento reZim varenia za vas vyberie
vhodné parametre pecéenia v zavislosti
od potraviny, ktoru chcete pripravovat,
a jej hmotnosti.

Varna doska musi byt zapnuta, stlacte
@\I ¢im ziskate pristup k jednotlivych
funkciam.

Pri pouzivani varnej dosky v rezime
Recept odporu€ame pouzivat nacinie
odporuéané pre dany recept.

Volba receptov

S cielom dosiahnutia optimalnych
vysledkov varenia by sa mal na vSetky
recepty pouzivat riad z nehrdzavejlcej
ocele okrem receptov na palacinky a
lievance, ktoré boli optimalizované na
pouZitie s nacinim s vystuzenym dnom.
Ponukame vam vyber potravin, pre
ktoré varna doska automaticky odporuci
a naprogramuje vykon a €as varenia
podlfa druhu alebo pozadovaného
mnozstva.

> EE)

Prisady Typ
Maéso
Hovadzina Jemny / Priemerny / Hruby
Mlety steak Cerstvy / Mrazeny
Jahfacie Kotlety
Bravéové Stredné rebra / Hrubé rebra
Kacka Prsia / Platky
Hydina Prsia / Stehna
Morské plody

Filety
Steaky
Rybie steaky
Celé ryby Malé / Okruhle < 350g / Jedlo > 350g
Kraby Varené / Varené ECO*
Krevety Grilovat / Varit' / Varit ECO*

Musle/lastury

Hrebenatka obrovska

21
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Zelenina

Paradajky

Cuketa

Baklazan

Paprika

Cibula

Sampirfiény

Krajané / V celku

BlanSirované zemiaky

Spenat

Prisady

Typ

Mnozstvo

Dezert

Roztopena ¢okolada

Palacinky

Lievance

Brioska francuzsky toast

Karamel

Vajicka

Volské oko

2/4

Omeleta

2/4/6

MieSané

2/4/6

Na tvrdo

2/4/6

Na hnilicku

2/4/6

Na makko

2/4/6

Prepelicie

22
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Cestoviny / ryza
Cerstvé cestoviny 100 /150 /200 / 300/ 400g
Suché cestoviny Penne 100 /150 /200 / 300/ 400g
Penne EKO* 100/ 150/ 200 / 300 / 400g
Spagety 100 /150 /200 / 300 / 400g
Spagety EKO* 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle 100 /150 /200 / 300 / 400g
Tagliatelle EKO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Kolienka 100/ 150 /200 /300 /400g
Kolienka EKO* 100/ 150 /200 /300 /400g
Ryza Biele maso 100/ 150 /200 /300 /400g
Celozrnna 100 /150 /200 / 300 / 400g
Cierna 100/ 150 /200 / 300 / 400g

Recepty ECO sa tykaju pasivneho varenia, ktoré Setri energiu vyuZivanim
zvySkového tepla. Vdaka pokrievke zostava teplo sustredené v panvici aj po vypnuti
varnej dosky, to znamena, Ze varenie méze pokraCovat po€as nastaveného €asu
pomocou funkcie ECO.

* Funkcia sous vide umoZfiuje varit vakuovo balené potraviny pri nizkej teplote,
¢im sa zachova ich varna a dieteticka kvalita.. Je dbleZité, aby mala voda na
zaciatku varenia okolitu teplotu, pretoZe sa tym koneény vysledok mbze pokazit.

* Funkcia Boil sluzi na prevarenie istého mnoZstva vody a udrziavanie varu bez
vykypenia napriklad pri vareni cestovin. Nadobu poloZte na varnu zénu.
Nastavte pozadované mnozstvo vody (0,5 az 6 litrov) pomocou tlacidiel A / \V/.
Varna doska vdm ponukne tu najvhodnejSiu varnu zénu.

Potvrdte stlacenim tlacidla OK.

Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, ozve sa zvukové znamenie a na obrazovke sa
zobrazi sprava, aby ste pridali prisady. Po dokonceni, stlacte tlacidlo OK pre
potvrdenie.

Zobrazi sa ¢as a vykon. MdZete ich v8ak upravit podfa vlastného uvazenia. Na
konci varenia zaznie zvukové znamenie.
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POZNAMKA: Je délezité, aby mala voda na zaciatku varenia okolitu teplotu,
pretoze sa tym koneény vysledok moéze pokazit'.

Pri tejto funkcii nepouzivajte zliatinové nadoby, ani pokrievku. Tato funkcia
sa moOze pouzivat’ aj na varenie akychkol'vek potravin vyzadujicich varenie
Vo vriacej vode.

* Funkcia Gril Tato funkcia umoznuje pouzivat prisluSenstvo De Dietrich na
grilovanie na dvojitej zéne pre grilovanie jedla bez prepecenia alebo pouZitia
prebyto¢ného tuku. Grilovacie prisluSenstvo sa s varnou doskou nedodava, je
vSak k dispozicii u vasho predajcu.

* Funkcia blansirovania umoznuje pripravu zeleniny vo vode, ktora sa niekolko
minut vari, a potom sa namoci do fadovej vody, aby sa proces varenia prerusil
(zaciatok varenia na studeno).

Takto sa zachova jasna farba i Struktdra zeleniny.
Zvolte si mnoZstvo vody, do ktorej sa méa zelenina ponorit.
Néadobu s ingredienciami polozte na varnu zénu.
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Priklad pre recept jednej porcie Hovadziny:

» Zapnite varnu dosku ®
, Stlagte €,

OK

OK

OK

» V menu zvolte ,Recepty” pomocou
tlacidiel vV / A\

» Volbu ,Receptov” potvrdte pomocou
tlacidiel OK

» V. menu zvolte ,Maso“ pomocou tlacidiel
AV W aN

» Volbu ,Maso“ potvrdte pomocou tlacidiel
OK

» V menu zvolte ,Hovadzie maso“ pomocou
tlacidiel vV / A\

» Volbu ,Hovadzie maso“ potvrdte pomocou
tlacidiel OK

» Zvolte hribku porcie Hovadziny pomocou
tlaCidiel vV / A\

» Volbu potvrdte pomocou tladidiel

» Zvolte finalnu Upravu varenia pomocou
tlaCidiel VvV / A\

» Volbu potvrdte pomocou tlagidiel OK
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Vasa varna doska je vybavena sondou, preto existuje volitelny krok, ktory vam
umozriuje realizovat varenie pomocou sondy.

»Ak chcete pokradovat vo vareni so sondou, zvolte ju
pomocou tlacidiel Vv / A\

» Volbu potvrdte pomocou tlacdidiel OK

» Displej varnej dosky vam doporuci najlepSiu
nadobu na varenie ako aj najvhodnejSiu zénu na
varenie.

» Po umiestneni nacinia na varnu zénu potvrdte tlacidlom OK
» Spusti sa predohrev na prazdno.

Préchauffage Préchauffage

* *
<> a1 alebo so sondou Q A @4

d

—— » Po dokonceni predohrevu vas displej vyzve, aby
Alouter ingredients ste hovadzie maso polozili na varni dosku.

R
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» Po pridani ingrediencie stlacte tlac¢idlo OK
» Zagne sa odpocitavat ¢as na pripravu prvej
strany porcie hovadzieho masa.

Cuisson gn Cours

S

T » Po uplynuti tohto €asu vas displej vyzve, aby
Refourner ste maso obratili.
<> |—|[ » Po obrateni stlacte tlacidlo OK
r » Zacina druha faza varenia.

» Na konci varenia varna doska vyda zvukové
hlasenie.
» Stlacenim A\ mozete pridat ¢as varenia.

Poznamka: Ak pred koncom varenia blika ,min“, méZete €as varenia upravit
stlagenim tlacidla a (® potom + alebo -.

4.14 FUNKCIA OBLUBENE

Funkcia, OBLUBENE*® 0 umozniuje ulozenie 5 asistentov varenia, ktoré pouzivate
najCastejsie. Na konci varenia, pred vypnutim spotrebi¢a, mdzete recept pridat do
oblubenych poloZiek volbou mozZnosti pomocou tlaidiel posuvania a potvrdenim
tlacidla OK.

Vasa funkcia asistenta varenia a vSetky vykonané zmeny sa nasledne ulozia ako
oblubené.

Vyvolat' svoje oblubené recepty mdzete stlacenim tlacidla a posunom tlacidiel
hore / dole”.

Poznamka: Ak sa tychto 5 oblubenych poloZiek uz pouZiva, nové uloZenie do
pamate nahradi staré”.

4= 27
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4.15 <> SONDA

Ak chcete sondu uviest do c&innosti,
musi byt zapnuta (stlacte tlacidlo na
skrinke a podrzte ho niekolko sekund),
zapnite varnd dosku, potom stlacte

«?» ,symbol «?» sa rozsvieti na

displeji a sonda sa vyhlada.

Po jej pripojeni symbol <<?>> ostane

svietit a sonda bude v pravidelnom

intervale blikat na modro.

Sonda sa neda pouzit, ak sa uz

pouziva funkcia asistenta varenia Mate

k dispozicii 3 rezimy:

* Manualny
S tymto reZzimom si volte poZadovanu
teplotu
pocCiatoCna teplota varenia ako aj
pozadovana teplota sa zobrazia na
pouzivanej varnej zéne. Hned po
dosiahnuti prikazovej teploty zaznie
zvukovy signal a teplota sa udrziava.
Ak chcete varenie zastavit, stlacte a
dihSie drzte prislusna varnu zénu.

* Program (Topenie / Sous-vide /
Opekanie/ Ohrievanie / prevarenie /
Dusenie / Fritovanie)

* Zobrazenie T°

Sondu mbzete pouzit aj v niektorych

receptoch (Kapitola Sprievodca varenim).

Umiestnenie sondy

Sonda nie je urena na pouZitie v rdre
K dispozicii méate 3 odporucané polohy:
- Zvisla

b4
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- prostredna (nastavitelna)

- Prie€na

Sondu neodporu¢ame pouZivat bez jej
podstavca Pri tuhych potravinach by
sa sonda mala vlozZit' do ich najhrub3ej
Casti. Hrot sondy by mal byt v jednej
rovine s potravinou. Pri nastavovani
teploty varnd doska automaticky
upravuje potrebny vykon, a to mbze
sposobit’ kolisanie teploty varu.

Pri v8etkych funkciach s vynimkou
funkcie topenia:

musi byt sonda minimalne 1 cm od dna
hrnca.

musi byt sonda ponorena minimalne 1
cm v pripravovanom jedle.

*
Pokial to nie je mozné, prispdsobte
priemer hrnca a varnej zény mnozstvu,
ktoré sa chystate varit.

Obsah nadoby odporu¢ame pravidlene
premieSavat poCas varenia.

i
r_
1
1a

33
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So sondou mate pristup ku 8 varnym funkciam s moznost'ou presného nastavenia.

Manualny rezim

Tato funkcia umoziuje varit jedlo
priamym vyberom pozadovanej teploty
pomocou tlacdidla v / /\. Teplota sa da
nastavit v rozsahu 40 az 180°C.

Topenie

Tato funkcia roztapa potraviny pri
teplote, ktoru mozno nastavit' v rozpati
40 az 70 °C. Prikazova teplota je 50
°C. Pocas tohto typu varenia musi byt
sonda vo zvislej polohe a jej hrot sa musi
dotykat dna panvice. PoCas varenia
dbajte na vhodné premieSavanie
zmesi, aby sa homogenizovala. Pri
tomto type varenia musi byt sonda v
styku s dnom panvice. Tato funkcia
je dostupna len na varnych doskach
Horizone 16 cm, 21 cm alebo 1/2.

Varenie sous-vide

Tato funkcia umoznuje varenie potravin
pri teplote, ktori mozno nastavit v
rozmedzi 45 az 85 °C. Prikazova
teplota je 60 °C.

Ohrievanie

Tato funkcia umoznuje ohrev potravin
pri teplote, ktori mozno nastavit v
rozmedzi 65 az 80 °C. Prikazova
teplota je 70 °C.

Opekanie
Tato funkcia umoznuje opekanie
potravin pri teplote, ktori mozno

nastavit v rozmedzi 40 az 85 °C.
Prikazova teplota je 60 °C.
Po dosiahnuti prikazovej teploty zaznie

zvukovy signal a zobrazi sa symbol.

4=
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Zvratny signal na obratenie pri +10 °C v
porovnani s najnizSou pociato¢nou T°.

Udrziavanie na bode varu

Tato funkcia vari vodu pri teplote 100
°C. Hrniec mobzete Ciastone zakryt
pokrievkou, ale aj napriek tomu vam
odporuc¢ame, aby ste to urobili hned,
ako ddjde k varu.

Tato funkcia nie je ur€ena na prevaranie
mlieka. V tomto pripade pouzite funkciu
pomalého varenia.

Varenie

Tato funkcia umozriuje pomalé varenie
potravin pri teplote, ktord mozno
nastavit v rozmedzi 80 az 90 °C.
Prikazova teplota je 80 °C.

PoCas nastavovania teploty mozno
pozorovat kolisanie varu.

Smazenie
Tato funkcia umozriuje smazenie
potravin pri teplote, ktord mozno

nastavit v rozmedzi 130 az 190 °C,
teplota je 180 °C.

Upozornenie:

Casovac:
Casovaé mozete naprogramovat podla
sondy. V tomto pripade sa €as zobrazi
ako pevna hodnota (1 - 99 min).
Ak si Zelate €as znova zmenit, eSte raz
stlagte tlacidlo ®
Casovaté sa spusti po dosiahnuti
prikazovej teploty
Sonda sa mbZe naraz pouzivat len na
jednej varnej zéne.
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- Na konci pouzivania nezabudnite
sondu vypnut jej stlaCenim a
podrzanim. Led diéda sa na niekolko
sekund rozsvieti na ¢erveno.

- Sonda sa automaticky vypne 1 minatu
po vypnuti varnej dosky.

- Aby ste predisli poSkodeniu sondy,
dbajte na to, aby ste elektronické
puzdro sondy neumiestnili priamo nad
vypary z varenia.

- Teplota varu vody sa moze lisit v
zavislosti od nadmorskej vySky a
atmosférickych podmienok vo vasej
zemepisnej polohe.

- Strata komunikacie moze suvisiet' s
vybitou batériou.

Technické informacie tykajuce sa sondy:

45

Parameter Specifikacie Poznamky
Napétie 2.5-3v Batéria CR2032
Zivotnost’ 300 hod. s novou batériou
Farba ukazovatela Biele maso Uvedenie pod napdtie

zelena Cakanie na pripojenie

Modra Pripojena

Cervena Vypnutie
Prevadzkova teplota 0 - 85°C Modul sondy
Rozsah merania teploty

5°C - 180°C
Pracovna frekvencia 2402 — 2480 MHz
Rozsah sondy 2 metre
Maximalny vykon < 10 mw
30



POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Zdkladnd
Funkcia gredi istvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
alebo jedlo
Manudilny | Biele mdso kuraci filet 150g 80 °C 8 az 12 min. Zatiahnutie prs (1/1,5 cm zhora)
rezim 30's az 2 min./ stranaj

Mdso nechajte odpocivaf 5 min. po

mnoZstva

150 az 200g 35 az 45°C (rare) vareni
(podla hrdbky)
1 min. az 3 min./ Mdso nechajte odpocivaf 5 min. po
150 a7 200g 50 az 55°C (krvavy) | strana vareni
. (podia hribky)
Cervené mdsd
1 min. 30 az 4 min. Mdiso nechajte odpocivaf 5 min. po
150 az 200g 60 aZ 65°C (medium) vareni
(podia hribky)
2 min. az 8 min./ Mdso nechajte odpocivat 5 min. po
70 az 75°C i
150 a# 200g strana varent
(prepeceny)
(podla hrdbky)
160° potom 11 min Ponorte na 11 mindt, potom vyberte,
Mrazené hranolky 200g / 1,5l oleja . znova ponorte na 2 mindty a 30 sekind
180° 2 min. 30s . i .
pri 180° pre dokoncenie varenia.
1 min. aZ po bod Pocas varenia neprefrzite miesajte, aby
5 < 4 5 87 o
Besamelové omdcky | 500 850287°C varu sa zabrdnilo prilepeniu na dno hrnca.
Krémy alebo Pocas varenia neprefrzite miesajte, aby
1300 87 az 92 °C 8 az 10 min. P " .
&okoldda sa zabrdnilo prilepeniu na dno hrnca.
az do 150°C 3az5min. Zhnednutie je velmirychle, zvyste
Karamel «na suchoy (100g) _ . pozornost,
(sfarbenie) (vykon 10)
vo vode (100g 8az 12 min. Sledujte bod varu - ked sa zastavi, k
Karamel aZdo 145° iU d6i v
cukru/60 mi vody) (vykon 10) zhnednutiv déjde velmi rychlo.
v zdvislosti od EXPERT (pocitajte s 1 aZ 1,2% pektinu /
Ovocné pasty 400 - 1000 105-110 .
mnoZstva kg ovocia)
Topenie Horkd cokoldda 50 - 55
mlie¢na Eokoldda 100 - 500 45-50 5az 10 min. Casto miesajte
Biela cokoldda 45-50
Maslo 50 - 500 40-50 5 az 20 min.
. » . Nemiesajte inak sa kasein z masla
Prepustené maslo 50 - 500 40 -50 5 az 20 min. . )
nebude spravne dekantovat
mnoZstvo vina pridaného na varenie ma
Syr na fondue 200 - 1500 40-50 10 Gz 25 min. vplyv na &as topenia
(50cl na 1kg syra)
Ohrievanie V zdvislosti od
Pyré 200 - 800 =75
mnozstva
. . . . pozor, ¢as sa méze menif v zavislosti od
Polievka 200 - 2000 65-75 2 min. 30 az 15 min. . N )
viskozity polievky.
Flias / konzerv 300 - 1000 65-75 4 min. az 10 min. test robeny s konzervami cassoulet
V zdvislosti od Pred spotrebou ofestujte teplotu
Malé pohdre 125 -300 60 -70
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Pokyny k vareniu:

g =
Funkcia alebo Jedlo (9) Teplota (°C) Casy Rady
Varenie Obsah varenia prispésobte mnoZzstvu,
. 2hod.30 0z 3 ktoré chcete uvarif. Pred poslednou
\% 1000 - 4000 70-80
yvar hod.00 1/2 hodinou varenia pridajte osUpané
zemiaky.
- . 2 hod. 00 az3 Obsah varenia prispésobte mnoZstvu,
Telacie ragy 1000 - 4000 70-80 hod.00 ktoré chcete uvarit.
Hovdédzie na 2 hod. 00 az Obsah varenia prispdsobte mnozstvu,
PN 1000 - 4000 70 -80 ) "
burgundsky spdsob 4hod. 00 ktoré chcete uvarit.
P 2 hod. 00 az Obsah varenia prispésobte mnoZstvu,
Dusené mdso 1000 - 4000 70-80 4hod. 00 ktoré chcete uvarit
KurAca na baskicky 1000 — 4000 70-80 1 hod. 15az 1 Obs(l)h varenia pnfposobre mnozstvu,
spbsob hod. 30 ktoré chcete uvarit.
20 min. az 1 hod. DiZem Zeliruje pri teplote 105 °C.
00 v zdvislosti i
Diém 1000 — 4000 105 od ovocia, (teplomer na cukor). Tuto teplotu
skonfrolujfe dokdzete zniZit na priblizne 90 °C vtedy,
textdru) ked priddte pektin (15 g na 1 kg ovocia).
Pri vareni si dajte pozor na kyslost
L iok. V/ prf P
Paradajkovd 1000 - 4000 70-80 40 min paradajok. V' pripade omdcky z )
omacka cerstvych paradajok pridajte do varenia
Stipku prdskového cukru.
Varenie Ryba losos 250-300 g 45-50 20 min
sous-vide
biela ryby 250-
expert Ryba 56°C 15 min
300g
Zelenina zelend 200-300g 85°C 30-75min
Zelenir koreriovd 150 85°C 60 - 80 min.
elenina orenova g min Okolo 3 az 5 | vody, opatrne s korenim,
Biele mdso kuraci filet 150 g 64 °C 25 min vakuové varenie md tendenciu
zdesafndsobif intenzitu soli.
Biele mdso kuracie stehno 68 °C 120 min
200g
hovddzi filet 150 az 30 min. pri 2,5cm
, 5 hrdbke / 2 hod.
Cervend méso 3009 5(? 5 C vo vodnom n‘.zb e/ ,Od 00
kupeli pri 5 cm hrdbke /
aZ do 4 hod. 00.
Dokonalé vajce 50g /11 vody 64° 45 min 11vody
Udrzia- 100-500 (sek.) = Kreolskd* ryza: vodu privedte do varu,
vanie 300 @z 1500 mil 12 a7 20 min. v vsypte r}fzu {vopreq preplachnun..l v ;
na bode N slanej vody savislosti od studenej vode), prikryte a nechajte varif
varu g R na miernom ohni.
Ze . A o v A T
e (pozor, niektoré druhy ryZe vyZzaduju dlhsi
&as varenia: ,tmavad “ ryza)
100 - 500 (suché) = 10 @z 12 min Privedte vodu do varu, vsypte cestoviny a
5 " varenia privedte ich do varu.
Cestoviny teslistens) 90-100
vody V zdvislosti od druhu pouzitych cestovin
skonfrolujte, Ci sU hotové.
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Pokyny k vareniu:

Funkcia i iencit stvo (g) Teplota (°C) Casy Rady
alebo jedlo
Opekanie Losos 120 52 14 az 16 min. Sonda do stredu

Varenie na kozi, bez obracania a s
pokrievkou

Hovadzie (rare) 160 52 12 min Pipnutie pre obratenie pri polovicnom

Na spésob svieckovice uvareni

obalenej v slanine 3 cm

Hovadzie (krvavé) 180 57 14 min Pipnutie pre obrétenie pri polovicnom

Na spésob svieckovice uvareni

obalenej v sianine 3 cm

Hovédzie (Stredne 160 68 13 min Pipnutie pre obratenie pri polovicnom

prepecené) uvareni

Na spdsob svieckovice

obalenej v sianine 3 cm

Kacaci filet s kozou 300 63 22 a7 25 min. Obsah varenia prispdsobte mnozstvu,
ktoré chcete uvarif.
Varenie s pokrievkou

24 az 30 min. Sonda do siredu
Varenie bez pokrievky s pipnutim pre
: PR obratenie
Hydinové prsia 130 105 "
Smazenie Hranolky 200 180 10 @Z 15 min. 1500 ml oleja
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4.16 BEZPECNOST A
ODPORUCANIA

Zvyskové teplo

Po intenzivnom pouzivani méze byt
varna zona, ktoru ste pouzili, tepla
eSte niekolko minut po vypnuti. V
tomto Case sa zobrazi ,H".

Dotyénych z6n sa nedotykajte.

Regulator teploty

Kazdéa varna zéna je vybavena
bezpeénostnym snimacom, ktory
neustale kontroluje teplotu dna nadoby.
V pripade zabudnutia prazdnej

nadoby na zapnutej varnej zéne

tento snimac¢ automaticky prispdsobi
vykon platne,&im sa predide riziku
poskodenia riadu alebo varnej platne.

Ochrana v pripade preliatia

K vypnutiu varnej platne moéze dojst v
3 nasledujucich pripadoch:

Vykypenie, ktoré prekryje ovladacie
tlacidla.

Mokra utierka poloZena na tlacidlach,
Kovovy predmet poloZeny na ovladacich
tlacidlach.

Odstrarnte predmet alebo vycistte a
vysuste ovladacie tlacidla, nasledne
varenie znova spustte.

V tychto pripadoch sa zobrazi symbol
= a zaroven zaznie zvukové znamenie.

Systém ,,Auto-Stop“ (Automatické
vypnutie)

Ak zabudnete vypnut varnu zénu pod
nadobou s jedlom, tato varna platia
je vybavena bezpe&nostnou funkciou
JAuto-Stop“  (Automatické vypnutie),
ktora po uplynuti vopred stanovenej
doby (1 az 10 hodin, v zavislosti od

»E

pouzivaného vykonu) automaticky
vypne zabudnutd varnd zénu. V
pripade aktivacie tejto bezpeclnostnej
funkcie sa vypnutie varnej zony
signalizuje zobrazenim ,AS* ovladane;j
zbény a zvukovym znamenim, ktoré je
aktivované priblizne 2 minuty. Staci
stlacit ktorékolfvek ovladacie tlacidlo
a zvukové znamenie sa vypne.

@ Mozete pocut’ zvuky podobné
tikajacim hodinam.

Varna plathna vydava tieto zvuky
vtedy, ked’ je zapnuta. Tieto zvuky
zmiznu alebo sa ich intenzita znizi
v zavislosti od nastavenia ohrevu.
V zavislosti od modelu a kvality
vasej nadoby sa pri prevadzke
spotrebica moézu objavit' aj zvuky
piskania. Opisané zvuky su
normalnym javom a su sucastou
technologie indukénej varnej platne
a nesignalizuju poruchu.

@ Neodporiuc¢ame ochranné prvky
na ochranu varnej platne.
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Rozmery platne

Pri miernom znedisteni pouzivajte
sanitarnu Spongiu. Teplou vodou dobre
navlhéite varnd zo6nu, ktoru chcete
Cistit, a potom ju utrite.

V pripade nahromadenia nedcistét,
ich pripe€enia, vyliatia sladkych
jedal, roztaveného plastu pouzivajte
sanitarnu Spongiu a/alebo Specialnu
Skrabku na sklo. Teplou vodou dobre
navlh&ite varnd zo6nu, ktorl chcete
Cistit, pouzite Specialnu Skrabku na sklo
na vacsie necistoty, ukoncite sanitarnej
Spongie a potom ju utrite.

V pripade kruhovych stdp a nanosov
vodného kamena necistoty navlhéite
teplym bielym octom, nechajte posobit
a utrite jemnou handri¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a tyZzdennej
udrzbe pouzivajte Specialny pripravok
na sklokeramicku varnu platdu. Na
sklokeramicku varnu platfiu naneste
Specialny pripravok (ktory obsahuje
silikon a ktory ma& podla moZnosti
ochranny G¢inok).

Délezita poznamka: nepouzivajte prasok
ani drsné Spongie. Uprednostiujte krémy
a Specialne Spongie na jemny riad.

Udrzba sondy

- Sondu pred prvym pouzitim vycistte

- Pouzivajte vyluéne neutralne vyrobky,
nie abrazivne vyrobky, drhndce
podlozky, rozpustadla alebo kovové
predmety.

- Sondu neumyvajte v umyvacke na
riad.

- podstavec sondy mozno umyvat v
umyvacke riadu.
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> o 6POR UCHY A RIESENIA

Pri uvadzani do prevadzk

Zistili ste, ze sa rozsvietil svetelny displej
Ide o normalny jav, ktory sa do 30 sekdnd
vytrati.

Vasa instalacia sa vypina alebo funguje
iba jedna strana Pripojenie vaSej platne je
chybné. Skontrolujte jej sulad (pozri kapitolu
pripojenia).

Varna platna zapacha pri

prvom vareni. Zariadenie je nové. Kazdu
varnu zénu zapnite na pol hodiny a polozte
na fiu hrniec piny vody.

Pri zapinani.

Varna platina nefunguje a svetelné displeje
na ovladacom paneli sa nerozsvietia.

Do spotrebica sa neprivddza elektricky
prud. Napajanie alebo zapojenie je chybné.
Skontrolujte poistky a elektricky isti¢.

Varnd doska nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod nefunguje
spravne. Obratte sa na popredajny servis.

Varna plathna nefunguje, zobrazi sa
informacia ,,bloc” (blokovanie). Odomknite
detsku bezpecnostnu poistku.

- Chybovy koéd F9: napatie je nizSie ako
170V

- Chybovy kod FO: teplota je nizSia ako
5°C.
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Poéas pouZivania

Varna platna nefunguje a na displeji
sa zobrazuje - a aktivuje sa zvukové
znamenie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel
zakryty nejakym predmetom. Ocistite alebo
odstrante predmet a znovu spustite varenie.

Zobrazi sa kéd F7.
Elektronické obvody sa prehriali.
(pozri kapitolu osadenie).

Pocas pouzivania varnej zény kontrolné
svetla na ovladacom paneli vzdy blikaju.
Pouzita nadoba nie je vhodna.

Nadoby pri vareni vydavaju hluk a vasa
plathna vydava zvuky rin€ania (pozri

rada ,BezpeCnost a odporucania“). Ide
o normalny jav. Pri niektorych typoch nadob
to spbsobuje prechod energie z varnej
platne do nadoby.

Ventilacia pokracuje niekolko minut po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spdsobom sa
chladi elektronicky systém.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platriu odpojte od napajania po dobu
1 minuaty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.
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De Dietrich@

Vyhradni dovozce znadky De Dietrich pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE a. s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
tel: 599 529 262

ZaruCni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.cz

Vyhradny dovozca znacky De Dietrich pre Slovensku republiku:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.
Horna 116
022 01 Cadca
Slovenska republika

Zaru€ny a pozarucny servis:
tel.: +421 915 473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz
www.de-dietrich.sk
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