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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

Zakoupil/a jste vyrobek znacky BRANDT a my Vam timto chceme podékovat za
projevenou divéru.

Kdyz jsme tento vyrobek koncipovali a vyrabéli, mysleli jsme pfi tom na Vas, na Vas
zplisob Zivota, Vase potieby, aby co nejlépe vyhovoval Vasim oCekavanim. VioZili jsme do
néj veskeré nase know-how, inovativni napady a vasen, ktera nas pohani uz 60 let.
ProtoZe se chceme neustdle zlepSovat a uspokojovat VaSe poZzadavky, je Vam k dispozici
nas spotrebitelsky servis, kde Vam odpovi na vsechny otazky ¢i navrhy.

MdZete se také pfipojit na nase internetové stranky www.brandt.com, kde naleznete
vSechny novinky a uZitetné a doplfiujici informace.

Spolecnost BRANDT je St'astna, Ze s Vami bude kazdy den, a prejeme Vam, abyste ze
zakoupeného zboZi mél/a co nejvétsi uzitek.

DiileZzité upozornéni: Pred uvedenim pristroje do provozu si pozorné
prectéte tento navod k instalaci a pouziti, abyste se rychleji seznamili
m s jeho funkcemi.



BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY A UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych

strankach znacky.

Dllezité upozornéni:

Po prevzeti pristroje jej vybalte
nebo nechte okamzité vybalit.
Zkontrolujte ~ obecny  vzhled.
Pfipadné vyhrady uvedte pisemné
na dodacim listu, kterého si jednu
kopii ponechate. NeZz pfristroj
spustite, pozorné si prectéte tento
montazni navod, abyste se rychleji
seznamili s jeho funkcemi. Tento
navod k pouziti uskladnéte u
pristroje. Pokud pfistroj prodate
nebo predate jiné osobé, zajistéte,
aby s pristrojem obdrzela i navod k
pouziti, Seznamte se s témito
radami, nez pristroj nainstalujete a
pouzijete. Jsou sestaveny pro vasi
bezpeCnost a bezpecnost dalsich
osob.

— Nez troubu poprvé pouzijete,
zahrivejte ji asi 15 minut.
Zkontrolujte, zda je mistnost
dostatecné vétrana.

— Tento pfistroj byl navrzen tak,
aby byl pouzivan osobami v
obytnych mistnostech. Tato trouba
neobsahuje zadnou soucastku z
azbestu.

— Tento pristroj je urCen pro bézné
domaci poutziti. Nepouzwe]te ji ke
komercnim  nebo prumyslovym
ucelim nebo pro jiné Ucely, nez pro
jaké byl navrzen.

—  Neupravujte a neménte

parametry tohoto pristroje. Mohlo
by vas to ohrozit.

— Nikdy neumistujte alobal pfimo
do styku se spodni stranou trouby,
nahromadéné teplo by
mohlozpdsobit poskozeni smaltu.

— Na otevrena dvifka trouby
nestavte tézké predméty a zajistéte,
aby na né nesedalo a nevylézalo
zadné dité.

—  Nepouzivejte  troubu ke
skladovani potravin nebo jakychkoli
predmétl po pouziti.
— Po pouziti trouby zkontroluite,
zda jsou vSechny ovladace v poloze
vypnuto.
— PFi jakémkoli Cisticim zéasahu
uvnitf trouby musi byt trouba
mvypnuté.
— NeZ provedete vycvaknuti
skla, nechte pristroj vychladnout.

Déti do 8 let véku a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo
osoby s nedostatecnou zkusenosti Ci
znalostmi  mohou toto zarizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo obdrzi
predchozi informace o pouzivani
zafizeni a pochopi pripadna rizika.
Déti si nesméji hrat se zarizenim.
Postup Cisténi a udrzby nesmi
provadét déti bez dozoru.



CESTINA

BEZPECNOSTNI POKYNY

— Davejte pozor, aby si se
spotfebiCem nehraly déti.

VYSTRAHA: Pfistroj a jeho dostupné
¢asti jsou pri pouzivani teplé.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitr trouby. Déti do
8 let véku museji byt udrzovany v
bezpecné vzdalenosti, nebo museji
byt pod staIym dohledem.

— Tento prlstrOJ ]e zkonstruovan
pro vareni se zavrenym| dvermi.

— Nez spustite pyrolytické Cisténi

trouby, vyjméte vSechna
prislusenstvi a setrete nejvetsi
necistoty.

— Béhem funkce Cisténi se mohou
plochy zahrat vice, nez pfi bézném
pouziti. Doporucujeme udrzovat déti
v bezpecné vzdalenosti.

— Nepouzivejte zafizeni pro parni
cisténi.

— Pred odstranénim zadni stény
musi byt pristroj odpojen od
elektrické sité. Po vycisténi musi byt
zadni sténa vracena na misto v
souladu s instrukcemi.

— Na Cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni Cistici
prostredky nebo tvrdé kovové
Skrabky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a sklo by
mohlo prasknout.

UPOZORNENI: Ne? budete
ménit Zarovku, ujistéte se, Ze
je pristroj odpojen od napajeni,
abyste zabranili riziku Urazu
elektrickym proudem. Ukon

provedte, az spotrebi¢ vychladne.
Pro odsroubovani ochranneho skla a

zarovky  pouzijte  kaucukovou
rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

Elektrickd zasuvka musi byt po
instalaci  pristupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotrebi¢e od
napajeci sité, bud prostrednictvim
zastrcky v elektrické zasuvce, anebo
zaClenénim vypinaCe do pevnych
vedeni v souladu s pravidly
instalace.

Je-li kabel poSkozeny, musi jej

z bezpecnostnich  dlvodd
vyménit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo opravnéna osoba,
aby se predeslo nebezpedi.
— Tento prfistroj mlze byt
instalovan stejné tak pod plochou
nebo na sloupku, jak je znazornéno
na instalacnim schématu.
— Umistéte troubu do nabytku tak,
aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt
odolny v{ci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materidlem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu 2
Srouby, které zasunete do otvord
urcenych k tomu ucelu.
Zafizeni se nesmi instalovat za
ozdobna dvirka, aby nedochazelo k
prehfivani.



1 g Popis spottebice

1.1 pPoPIS SPOTREBICE
Q Ovladaci panel

@ Zarovka
Q Dvitka
@ wMadio

Tato trouba nabizi 6 poloh vodicich list pro
pfislusenstvi (stupen 1 az 6).

1.2 pispLE)

Doba vareni
Konec vareni
Zamknuti tlacitek

Minutka
Ukazatel teploty

Ukazatel predehrevu
Zamceni dvifek

Il *PDQRG

1.3 TLACiTKA

0

@ZapnutiNypnuti

O Nastaveni doby vareni
®Nastaveni teploty

N Tlagitko +, navigacni menu
 Tlagitko -, naviga&ni menu
B3 Funkce vareni

0K potvrzeni

1.4 PRiSLUSENSTVI (podie modelu)

A » Bezpecnostni mrizka proti pireklopeni
Mfizka midZe byt pouZita pro vSechny plechy a
formy s potravinami uréenymi k peeni nebo
zapékani. MlZe se pouZivat ke grilovani (pokladat
pfimo na ni).

Zadni casl LA PoloZte bezpeénostni miizku

> | proti preklopeni ke spodni
Casti trouby.

B « Viceucelovy plech na odklapavani st'avy
45 mm

Vsunout do vodicich list pod mfizku, madlem
smérem ke dvitkam trouby. Zachytava Stavu a tuk
pfi grilovani, miZete jej také napustit do poloviny
vodou a péct ve vodni lazni.

C « Pekarsky plech 20 mm

Vsunout do vodicich list, madlem smérem ke
dvitkam trouby. Vhodny k peceni cukrovi, susenek,
cupcakl. Naklonéna strana slouzi ke snadne
manipulaci s pekafskymi vytvory. Pro zachytavani
Stavy a tuku pfi grilovani jej Ize rovnéz vlozit do
vodicich list pod mrizku.

mNei zaCnete cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte veskeré pFislusenstvi a vodici listy z
trouby.
) Doporuceni

Pro zamezeni uvoliiovani kouife béhem
peceni tuéného masa doporucujeme pridat
malé mnozstvi vody nebo oleje na dno
plechu pro odkapavani st'avy.

2 Instalace

2.1 vYBER UMISTENI A VESTAVBA
Uvedena schémata stanovuji koty nabytku, do
néjZ se trouba vejde.

Tento spotrebi¢ Ize nainstalovat pod pracovni
plochu (A) nebo vertikadlné (B). Je-li nabytek
otevieny, jeho Sitka na zadni strané musi byt
maximalné 70.

Vestavba spotfebice. Sejméte gumovy kryt a
pfipravte si otvory o priméru 2 mm v panelu
nabytku, ¢imZz se zamezi odstipnuti dreva z
nabytku. Upevnéte troubu pomoci 2 Sroubd.
Vrat'te zpét na misto pryZzovy kryt.

) Doporuceni

Abyste se ujistili, ze Vase instalace je
vyhovujici, nevahejte se obratit na
odbornika \' oboru domacich
elektrospotrebicii.



PRIPOJENI KE ZDROJI ELEKTRICKEHO
NAPETI

Vase trouba musi byt pfipojena normalizovanym
napajecim kabelem se 3 vodici o prdfezu 1,5 mm2
(1P + 1 N + 1 ochranny vodi¢), ktera musi byt
pfipojena k elektrické siti 220-240~ Voltd
prostfednictvim elektrické zasuvky podle normy
IEC 60083 nebo vicepdlového odpojovaciho
zafizeni nebo podle pravidel instalace.

Ochranny kabel (Zluto-zeleny) je propojen se
svorkou pfistroje a musi byt pfipojen k
uzemnéni instalace. Pojistka na Vasem pfistroji
musi mit hodnotu 16 A.

Neneseme odpovédnost za nehody zplsobené
neexistujicim, vadnym nebo nespravnym
uzemnénim ¢i nevhodnym pfipojenim.

m Upozornéni:

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyZzaduje
upravu pro pripojeni pristroje, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare. Pokud trouba
vykazuje jakoukoli poruchu, odpojte pfistroj
nebo vyjméte prislusnou pojistku z
napajeciho vedeni trouby.

3 Nastaveni hodin

3.1 NASTAVENi HODIN

Po zapnuti do elektrické sité na displeji blika
12:00. A

Nastavte hodinu stiskem tlacitka nebo V.
Volbu potvrdte stisknutim tlacitka OK.

3.2 Sserizeni HODIN

Trouba musi byt vypnuta.

Dvakrat stisknéte tlacitko ©, asovy tdaj blika a
Ize pfistoupit k sefizeni hodin.

Nastavte hodinu stiskem tlatitka V' nebo /\

Volbu potvrd'te stisknutim tlacitka OK.

3.3 MINUTKA

Tuto funkci lze pouzZit pouze je-li trouba
vypnuta.

Stisknéte tlagitko ©. Symbol blika. Nastavte
minutku pomoci tlatitek V' a /\ . Stisknéte
tlacitko OK a potvrdte. Odpocitavani zacina.
Jamile Cas vyprsi, ozve se zvukovy signal. Chcete-li
zastavit odpocitavani, stisknéte libovolné tlacitko.

Pozn.: naprogramovani minutky Ize kdykoli zménit
nebo zrusit. Chcete-li zrusit nastaveni minutky,

CESTINA

vratte se do nabidky minutky a nastavte ¢as na
0:00. Neni tfeba potvrzovat, nastaveni se
automaticky béhem nékolika sekund ulozi.

3.4 ZAMEK TLACITEK

Vypnéte troubu, stisknéte soucasné tlacitka
a /\ dokud se nezobrazi na obrazovce symbol
8 . Pro odemceni tladitek, provedte stejnou
operaci.

4 (@ D

REZIMY PECENI (podle modelu)

Rezimy peceni jsou nasledujici:

@,,,,, jsou vybaveny funkci
BOOST (maximalni vykon), ktera umozriuje rychlé
zvySeni teploty. Pokud chcete tuto funkci
deaktivovat, prostudujte si kapitolu Nastaveni.

HORKOVZDUSNY OHREV*

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 250 °C
Doporucuje se pro bild masa, ryby a zeleninu, aby
zlstaly vlacné. Pro peceni nékolika pokrm@ az do 3
poloh.

TRADI(:Ni PECENI S VENTILATOREM
Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu, nejlépe v
keramické misce.

SPODNI PECENI S VENTILATOREM
Minimalni teplota 75° C, maximalni 250 °C
Doporuceno pro vihka tésta (quiche, kolace se
$tavnatym ovocem...). Tésto bude vespodu dobfe
upecené. Doporuceno pro tésta, ktera kynou (cake,
brioska, babovka...) a na sufflé, kterd nebudou
blokovana svrchni kdrkou.

@ TRADICNiI

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporuceno pro pomalé a jemné peceni: stavnaté
pecené zvéfiny. K prud$imu peceni ¢erveného masa.
Pro duSeni pokrm v zavieném kastrolu, jejichz
pfiprava byla pfedem zahdjena na varné desce
(kohout na viné, ragu).



EI GRIL VYSSI TEPLOTY
Minimalni teplota 180 °C, maximalni 275 °C

E] GRIL STREDNI TEPLOTY

Minimalni teplota 180 °C, maximalni 275 °C

Proved'te pfedehfati po dobu 5 min.

Na spodni stupefi poloZte plech na zachycovani
tuku.

,
GRIL PULZNI

Minimalini teplota 100 °C, maximalni 250 °C

Dribez a pecené, Stavnaté a kfupavé ze vSech
stran.

Na nejspodnéjsi vodici liStu zasunte plech pro
zachycovani stavy.

Doporucuje se pro veskerou drlbez nebo peceng,
kytu, hovézi Zebra. Umoziuje zachovat Stavnatou
strukturu rybiho masa.

e
ZACHOVAN i TEPLOTY / KYNUTI

CHLEBOVYCH TEST

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 100 °C
Doporucuje se pro kynuti chlebovych, brioskovych,
babovkovych tést...s formou poloZzenou ve spodni
Casti a pfi teploté do 40 °C (ohfivani talif@,
rozmrazovani).

PIZZA

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Troubu predehfejte a poté vlozte na 3. vodici liStu.

FUNKCE BOOST

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Tato funkce zajistuje rychly pFedehfev uvnitf
trouby.

* ady pouZité pro oznameni napsané na energetickém Stitku
v souladu s evropskou normou EN 50304 a podle evropské
sm rnice 2002/40/ES:

Podle r znych model trub.

@Rada pro Usporu energie

U funkce se svétlo v dutiné trouby vypne
automaticky po 90 sekundach. BEhem peceni
neotvirejte dvirka.

4.1 PECENI S OKAMZITYM STARTEM

Stisknéte tla¢itko (O ,zobrazi se funkce peeni. Pro
zménu této funkce stisknéte tlagitko B3 .

Trouba vam zobrazi doporucenou teplotu, kterou
Ize upravit, teplotu upravte stiskem tladitek v
a /\ . Potvrdte stisknutim tlacitka ®.

Stiskem tlacitka OK spustite peCeni s okamZitym
startem.

Ukazatel teploty blika dokud neni dosaZeno
nastavené teploty.

4.2 (PRAVA TEPLOTY
Stisknéte tla¢itko ®.

Teplotu upravte stiskem tladitek V' a /\ .
Potvrd'te stisknutim tlacitka OK.

Trouba hieje a nastavena funkce peceni blika.
Série zvukovych signald zazni, jakmile trouba
dosdhne zvolené teploty.

FUNKCE MEMO ACTIV.

Trouba je vybavena funkci ,MEMO ACTIV",
kterd pracuje nasledovné:

Pokud u poslednich tFi peCeni byla pouZita stejna
funkce, je uloZzena do paméti a automaticky vam
je nabidnuta i pfi pFistim peceni.

Tuto funkci peCeni Ize upravit.

4.3 NAPROGRAMOVANE DOBY

Pouzijte funkci Peleni s okamzitym startem.
Stisknéte tladitko ©, hodnota doby pedeni blika.
Nyni je mozné pfistoupit k nastaveni doby.
Trouba je vybavena technologii ,SMART
ASSIST", kterd pfi programovani doby peceni
navrhuje dobu peceni dle zvoleného rezimu
peceni. Tato doba Ize upravit.
Viz tabulka nize:
Stisknéte tladitka V
peceni.
Volbu potvrdte stisknutim tlacitka OK.

a \nastavte dobu



FUNKCE PECEN{ DOPORUCENT

Cas0
@ TRADICNI 30 min
TRADIENT PECENT 30 min
HORKOVZDUSNY OHREV 30 min
PLECH PRO TRADICNI 30 min
EKO 30 min
E] GRIL STREDNI TEPLOTY 10 min
E] GRIL VYSSI TEPLOTY 7 min
GRIL PULZNi 15 min
PIZZA 15 min
FUNKCE BOOST 5 min

4.4 PpPecEni S ODLOZENYM STARTEM
Postupujte stejné jako u nastaveni doby peceni.
Po nastaveni doby pe&eni tisknéte tlacitko C tak
dlouho a7 se rozblikéd ukazatel konce peceni C.
Ukazatel blika, nastavte Cas konce peceni pomoci
tladitek V' a "\ . Potvrdte stisknutim tlacitka
OK. Zobrazeni konce peceni jiz neblika.

O 12 D

CISTENI VNEJISIHO POVRCHU

PouZzijte mékky hadfik napustény prostfedkem na
myti oken. Nepouzivejte tekuty prasek ani drsné
houbicky.

CISTENI PYROLYZOU

Ne zacnete Cisténi trouby pyrolyzou, vyjméte
z trouby rosSty a odstrante vétsi pripecené
zbytky potravin. Odstrante prebyte¢ny tuk na
dvifkach pomoci navlhéené houbicky.

V zajmu bezpeCnosti mdlze toto Cisténi
probihat pouze tehdy, jsou-li dvifka
automaticky zablokovana. Dvifka nelze otevfit.

CESTINA

ENei zacnete Ccisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte veskeré prislusenstvi a vodici listy z
trouby.

6.1 DEMONTAZ VODICICH LIST

Nadzvednéte predni Cast listy, vysuiite celou listu a
vyjméte hacek na predni strané z jeho uloZeni.
Potom mirné vytahnéte celou listu smérem k sobé
a nadzvednéte zadni Cast tak, abyste vyjmuli hacek
i v zadni strané z jeho uloZeni. Vyjméte tak obé listy.

6.2 PYROLYZA S OKAMZITYM STARTEM

Nabizeji se dva Cistici cykly, v zavislosti na modelu:
[P]1> Pyro 2:30 h, jejiz doba nelze upravit (doba
ochlazovani trouby zahrnuta)

[p]> PyroExpress 59 minut.

Funkce PyroExpress vyuziva nahromadéné teploty
z predchoziho peceni a umoznuje rychlé Cisténi
trouby, ktera je mirné zneCisténa za dodrzeni zasad
funkce pyrolyzy. Doba cisténi je nizsi nez 1 h, a to
za jistych podminek.

Funkce PyroExpress je dostupna pouze, je-li
trouba jesté dostatecné vyhrata =z
predchoziho peceni, okamZité po peceni. V
opacném pripadé se klasicka pyrolyza (1:30
h) spusti automaticky.

K aktivaci pyrolyzy zvolte funkci pyrolyza z nabidky.
Volbu potvrdte stisknutim tlacitka OK.

Zobrazi se symbol a doba nedostupnosti trouby.
Dvere se na dobu pyrolyzy zablokuji a na displeji se
objevi symbol . Na konci Cisténi displej ukazuje
0:00 a dvere se odblokuji.

PYROLYZA S ODLOZENYM STARTEM

Pro nastaveni casu ukonceni pyrolyzy viz
instrukce v odstavci ,Pyrolyza s okamzitym
startem" a kapitola 4.4 Peceni s odlozenym
startem.

Po téchto krocich je zacatek pyrolyzy odlozen
tak, aby byla ukoncena v naprogramovany cas.

5.3 CISTENI VNITRNICH PLOCH SKEL

Pro snadnéjsi vycisténi vnitfnich ploch skel
demontujte skla z trouby. Nejdfive odstrante
prebyteény tuk z wvnitfni Casti skel pomoci
navihéeného hadfiku a prostfedku na myti nadobi a
poté skla z trouby demontuijte.

mVVStraha

NepouzZivejte brusné nebo hrubé kovové
Cistici pomticky pro ¢isténi sklenénych dvirek
trouby. Mohlo by dojit k poskrabani povrchu
a mohlo by dojit k prasknuti skla.



DEMONTAZ

Zcela oteviete dvirka trouby a zablokujte pomoci
plastové Cervené zarazky dodané v plastovém sacku
se spotiebicem.

Vyjméte prvni naklapnuté sklo nasledovné:

Pomoci naradi (Sroubovak) pritlacte v bodé A a sklo
vyklapnéte.

Vyjméte sklo.

Dle modelu jsou dvitka vybavena dvéma
dodatecnymi skly, kterd jsou na kazdé strané
vybavena Cernou pryzovou zarazkou. Je-li to nutné,
vyjméte je a vycistéte. Neponorujte skla do vody.
Oplachnéte pod tekouci vodou a setfete tkaninou
bez chlupd.

MONTAZ DViREK

Po vycisténi znovu nasad'te 4 pryZové rohy zelenou
Sipkou smérem nahoru a umistéte zpét skla.
Posledni sklo umistéte do kovovych krytd,
zaklapnéte, lesklou stranou smérem ven. Odeberte
Cervenou plastovou zardzku. Vas spottebic je opét
provozuschopny.

5.4 vvYMENA ZAROVKY.

mVVStra ha:

Zkontrolujte, zda je pristroj odpojen od
napajeni, nez pristoupite k vyméné
zarovky, jinak hrozi zasah elektrickym
proudem. Ukon proved'te, az spotiebic
vychladne.

Technické udaje zarovky: 15 W, 220-240 V~,
300 °C, patice E14.

Pro odSroubovani ochranného skla a zarovky
pouZijte gumovou rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

7 Nastaveni

7.1 mMenu

Zménu nastaveni parametrd trouby Ize provést
nasledovné:

Stisknéte tlacitko © a vyckejte, neZ se zobrazi
+MENU". PFistupte do rezimu nastaveni a
stisknéte znovu tladitko © a provedte poza-
dované nastaveni.

Parametry uvedené v tabulce niZe aktivuite
nebo deaktivujte pomoci tladitek V' a .
Z nabidky ,MENU" se vratte zpét az k zobra-
zeni hodin pomoci tlagitka © .

AUTO: U rezimu pecenise
svétlo v dutiné trouby
vypne automaticky po 90
sekundach.

ZAP: V rezimu peceni
Zarovka vzdy sviti.

Aktivace/deaktivace zvu-
kového signalu tlacitek

Aktivace/deaktivace nas-
taveni ukazek

" Cdon

Aktivace/deaktivace
rezimu BOOSTER

Aktivace/deaktivace
rezimu MEMO ACTIV

Stiskem tlacitka ® opustite nabidku ,MENU".

Reseni pripadnych
Nékteré
mizete odstranit sami:
Trouba nehieje. Zkontrolujte, zda je trouba
fadné pripojena a zda jeji pojistka neni mimo
provoz. Zvyste zvolenou teplotu.

Zarovka trouby je nefunkéni. Vyméiite
zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je
trouba fadné pripojena.

malé  poruchy

Chladici ventilator se toci i po vypnuti
trouby. To je normalni, ventilace méze fungovat
az 1 hodinu po peceni v zadjmu snizeni vnitfni i
vnéjsi teploty trouby. V pfipadé doby delsi nez
hodina kontaktujte poprodejni servis.
Neprobiha cisténi pyrolyzou. Zkontrolujte
zavreni dvefi. Jde-li o poruchu blokovani dvefi
nebo cidla teploty, volejte poprodejni servis.

Na displeji blika symbol . Porucha
blokovani dvefi, volejte poprodejni servis.



9 Zivotni prostiedi

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Obalové materidly tohoto  spotfebiCe  jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a
prispéjte tak k ochrané Zivotniho prostiedi. Likvidujte
je v kontejnerech s komundlnim odpadem urcenych k
tomu Ucelu.
Vas spotfebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materidld. Je proto
oznacen timto logem, které Vam sdéluje,
Ze se vyrazené spotrebice nemaji misit s
I jinym typem odpadd.
- Recyklace zarizeni, kterou zajiStuje vyrobce, bude
tak provedena v optimalnich podminkach v souladu s
evropskou smérnici 2002/96/ES o odpadech z
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informujte se na obecnim Gradé v misté bydlisté nebo
u svého prodejce, kde se nachdzeji sbérna mista pro
pouzité spotrebice nejblize vaSemu bydlisti.
Dékujeme vam za vas prispévek k ochrané Zivotniho
prostredi.

(s

¢

ZASAHY

ESTINA

10

ZASAHY

Pfipadné opravy na vasem pfistroji musi
provadét kvalifikovand osoba spolupracujici s
vyrobcem. Pokud ndm budete telefonovat, méjte
pfi ruce veSkeré potfebné udaje tykajici se
Vaseho spottebice (obchodni oznaceni, servisni
oznaceni, sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
Zadosti. Tyto informace naleznete na typovém
Stitku.

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni Udaje
H: Vyrobni Cislo



POKRMY
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Ryby

9:  @: | @®: @ i@ @ ™
aso

Veprova pecené (1 kg) 200 |2 180 | 2 60
Teleci pecené (1 kg) 200 |2 180 | 2 60-70
Hovézi pecené 240 |2 30-40
Jehnéci (kyta, plec 2,5 kg) 220 |1 220 200 | 2 60
Dréibe? (1 kg) 200 |2 220 180 | 2 210 | 3 60
Drlibez, vétsi velikosti 180 |1 60-90
Kureci stehna 220 | 3 210 | 3 20-30
Veprova/teleci zebra 210 | 3 20-30
Hovézi zebra (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Skopova Zebra 210 | 3 20-30

Grilované ryby 275 | 4 15-20
Varené ryby (prazma) 200 |3 180 | 3 30-35
Ryby v papilotu 220 |3 200 | 3 15-20

Cukrovinky

Gratinovani (zapékani pokrm(i) 275 | 2 30
Zapékané brambory 200 |2 180 | 2 45
Lasagne 200 |3 180 | 3 45
PInéna rajCata 170 |3 160 |2 30

Piskotovy dort - piskot 180 |2 180 |2 |35
Piskotova rolada 220 |3 180 | 2 | 5-10
Brioska 180 |1 |210 180 | 2 | 3545
Brownies 180 2 175 | 3 20-25
Dort - ze stejného dilu mouky, | 180 |1 | 180 |1 180 | 2 | 45-50
TreSfova bublanina 200 |2 180 | 3 30-35
Krémy 165 |2 150 | 2 | 30-40
Susenky - Cukrovi 175 |3 15-20
Babovka Kugelhopf 180 | 2 180 | 2 | 40-45
Snéhové pusinky 100 |2 100 | 3 | 60-70
Cajové petivo 220 |3 200 | 3 5-10

(%) podle modelu



CESTINA

POKRMY

Cukrovinky
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Ostatni
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Litinovy kastrol (duseni) 180 |2 180 |2 | 90-180

(<) podle modelu

E PRED VLOZENIM POKRMU TROUBU PREDEHREJTE
Pred vlozenim do trouby musi véechna masa zUstat nejméné 1 hodinu na okolni teploté.

EKVIVALENCE: C[SLA =8 °C

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cfsla 1 2 3 4 5 6 7 8 9 maxi




Recept s drozdim (dle modelu)

Ingredience:
e Mouka 2 kg e Voda 1 240 ml e S{il 40 g 4 baleni suseného drozdi

Tésto smichejte mixérem a kvasnice nechte vykynout v troubé.

Postup: Recepty s tésty z kvasnic. Tésto vylejte na pevnou teplovzdornou plochu,

vyjméte vysuvny systém a vloZte plech do spodni ¢asti.

Troubu predehiejte pomoci funkce horkovzdusného ohfevu na teplotu 40-50 °C
po dobu 5 minut. Vypnéte troubu a nechte tésto po dobu 25-30 minut dojit.

Vyuzivate zbylého tepla.

TESTY FUNKCNICH SCHOPNOSTI V SOULADU
S NORMOU CEI 60350

Predehfivani

POTRAVINA

Susenky
(8.4.1)
Malé kolace
(8.4.2)

Mékky kolaé
bez tuku
(8.5.1)

Jablkovy
kola¢
(8.5.2)

Zapeceny
povrch
(9.2.2)
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