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Vazeny zakazniku,

prave jste ziskal produkt znacky BRANDT a radi bychom vam podékovali.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase
pozadavky tak, aby splfioval vase ocekavani. Vénovali jsme své know-how,
naseho inovativniho ducha a vasen, ktera nas provazi vice nez 60 let.

Ve snaze zajistit, aby nase produkty co nejlépe spliiovaly vase pozadavky, je vam
k dispozici nase oddéleni vztahd se zakazniky, které vam odpovi na vsechny vase
otazky a vyslechne vSechny vase navrhy.

Navstivte nasi webovou stranku www.brandt.com, kde najdete naSe nejnovéjsi
inovace, jakoz i uzitecné a dopliiujici informace.

Spolecnost BRANDT je rada, Zze vam mize pomoci kazdy den, a doufa, Ze ze

Vv,

svého nakupu vytézite maximum.

Ll .
\GIn, Stitek ,Origine France Garantie" zajiSt'uje spotfebiteli sledovatelnost
<+ ¢ v . e O L S : Y
%E@ @ vyrobku tim, Ze jasné a objektivné uvadi zdroj. Znacka Brandt
FRP‘NC $ jehrdanato, Ze mUzZe pfipevnit tento Stitek na vyrobky z nasich
/ £ francouzskych tovéren se sidlem v Orléans a Vendome.
[ < 3
ARAY >
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https://brandt.com/

A Diilezité: Pfed pouzitim spotfebice si pozorné prectéte tento navod k obsluze, abyste
se rychleji seznamili s jeho fungovanim.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

>

Dilezité — POZORNE S| PRECTETE A USCHOVEJTE NA BUDOUCI

POUZITI.

Tento navod je mozné stahnout z weboveé stranky znacky.

Jakmile spotfebi¢ dostanete,
vybalte ho nebo ho nechte
vybalit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. Pfipadné vyhrady si
poznamenejte na dodaci list a
ponechte si kopii.

E Dulezité:

— Tento spotfebi€ mohou
pouzivat déti starSi 8 let a

osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo s
nedostateCnymi zkuSenostmi a
znalostmi, pokud byly pfislusnym
zpusobem informovany nebo
trénovany na bezpecné pouziti
spotfebiCe a chapou pfipadna
rizika s tim spojena. Déti si nesmi
hrat se spotfebicem. Déti nesmi
provadét Cisténi ani uzivatelskou
udrzbu spotrebice bez dozoru
odpovédné osoby.

— Na déti je tfeba dohlizet, aby
se zabranilo tomu, Ze si budou
hrat se spotfebicem.

m VAROVANI:

— Spotfebi€ a jeho pfistupné
Casti se béhem pouzivani
zahfivaji. Davejte pozor, abyste
se nedotkli topnych téles uvnitf
trouby. Déti mladSi 8 let nesmi
mit do blizkosti trouby povolen
pfistup, pokud nejsou neustale
pod dohledem.

— Tento spotfebic€ je ur€en na
vareni se zavienymi dviiky.

— Pred pyrolytickym ¢isténim
trouby odstrarite veskeré
pfisluSenstvi a hrubé usazeniny.
— V prabéhu ¢isténi mohou byt
povrchy teplejSi nez za béznych
podminek pouzivani. Doporucuje
se drzet déti mimo spotiebic.

— Nepouzivejte parni Cistic.

— Na Cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky ani Skrabky z
tvrdého kovu, protoze by mohly
poskrabat povrch a zpUsobit
rozbiti skla.



BEZPECNOSTNI POKYNY

E VAROVANI:

Pfed vyménou zarovky se
ujistéte, zda je spotiebi¢ odpojen
od napajeni, abyste predesli

riziku urazu elektrickym proudem.

Svétlo vyménujte pouze tehdy,
kdyz je spotiebi€ vychladly.

Na odSroubovani prahledného
krytu a svétla pouZijte gumovou

rukavici, ktera usnadni demontaz.

m Po instalaci musi byt
elektricka zastrcka pfistupna.
— Spotfebi¢ musi byt mozné
odpoijit od zdroje napajeni, a

to bud pomoci zastrcky, nebo
zapojenim vypinace do systému
pevného zapojeni v souladu s
pravidly instalace.

— Pokud je napajeci kabel
poskozeny, musi ho vymeénit
vyrobce, jeho zakaznicky servis
nebo podobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo
nebezpedi.

— Tento spotfebi€ je mozné
nainstalovat bud pod pracovni
plochu nebo do sloupku skfiriky,
jak je to uvedeno na schématu
instalace.

— Vycentrujte troubu v jednotce
tak, aby byla zajiSténa minimalni
vzdalenost 10 mm mezi

» [E5)

spotfebiCem a okolni jednotkou.
Material jednotky nesouci
spotfebi¢ musi byt tepelné odolny
(nebo pokryty zaruvzdornym
materialem). Pro vétsi stabilitu
pfipevnéte troubu k jednotce 2
Srouby pres otvory na bocnich
panelech.

— Aby se zabranilo pfehfati,
nesmi byt spotfebi¢ nainstalovan
za ozdobnymi dvifky.

— Tento spotfebi€ je navrzen

pro pouziti vdomacich a
podobnych aplikacich, jako
napfiklad: Kuchyriské prostory
pro zaméstnance obchodd,
kancelafi a jinych profesionalnich
prostor(; Na farmach; Pouzivani
klienty hotelt, motel( a dalSich
rezidencCnich zafizeni; V prostfedi
typu penzionu.

— Troubu musite pfi Cisténi
vnitfniho prostoru trouby vypnout.

Neupravuijte vlastnosti tohoto
spotfebice; mohlo by to byt
nebezpecné.

Troubu nepouzivejte jako spiz
ani po pouziti do ni neukladejte
zadné polozky.
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7IVOTNI PROSTREDI |

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

- Obalové materialy tohoto spotfebice jsou
recyklovatelné. Recyklujte je a pomozte chranit
Zivotni prostiedi jejich uloZzenim do komunalnich
kontejnerd k tomu urcenych.

- Vas spotiebic také obsahuje mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto oznaceny
timto logem, aby naznacovalo, Ze pouzité
spotrebiCe se nesmi michat s jinym odpadem.
Recyklace spottebice organizovana vasim vyrobcem
bude proto probihat v optimalnich podminkach
v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o
odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obrat'te se na své mistni zastupitelstvo nebo na
pouzitych spotfebic.

- Dékujeme vam za pomoc pfi ochrané Zivotniho
prostiedi.

RADY TYKAJICi SE USPORY ENERGIE

V préibéhu peceni nechte dvifka trouby zaviena.



VOLBA MISTA UMISTENI A MONTAZE

Schémata znazornuji rozméry skfinky, do které se
vam vejde vase trouba.

Tento spottebiC je mozné nainstalovat bud’ pod
pracovni plochu (A), nebo do skfifiky (B). Pokud
je skifka oteviena, jeji otvor vzadu musi byt
maximalné 70 mm.

Nainstalujte troubu do ndbytku. Za timto ucelem
odstrante gumové zarazky a vyvrtejte do stény
nabytku diru s primérem 2 mm, abyste se vyhnuli
Stipani dreva. Troubu pfipevnéte dvéma Srouby.
Zménte polohu gumovych zarazek.

» EE)
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Abyste si byli jisti, Ze jste spotFebic spravné
nainstalovali, nevahejte a zavolejte
odbornika na domaci spotrebice.

A Varovani:

Pokud elektricka instalace ve vasem
bydlisti vyZzaduje jakékoliv zmény, aby bylo
mozné pripojit vas spotrebic, kontaktujte
profesionalniho elektrikare. Pokud trouba
jakymkoli zptisobem nefunguje, odpojte
spotiebic od elektrické sité nebo vyjméte
pojistku odpovidajici sektoru, ve kterém je
trouba zapojena.

B
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

Vase trouba musi byt pfipojena (standardnim)
napajecim kabelem s 3 vodici 1,5 mm2 (1 faze + Modry
1 nuldk + uzemnéni), ktery musi byt pripojen k vodic¢
jednofazové siti s napétim 220-240 V ~ pomoci
standardni zasuvky CEI 60083 (1 faze

+ 1 nulak + uzemnéni) nebo prostrednictvim
odpojovaciho zafizeni se vsemi pdly v souladu s
instalaCnimi normami.

A Varovani

Bezpecnostni vodic (zeleno-zluty) je zapojen
do svorky spotfebice a musi byt zapojen do
uzemnovaci svorky elektrického zafizeni.
Pojistka ve vasi soustavé musi mit hodnotu
16 A.

Cerny, hnédy

— nebo Cerveny
vodic

— Zeleno/Zluty vodic

Neodpoviddme za zadnou nehodu vyplyvajici
Z neexistujiciho, chybného nebo nespravného
uzemnéni.

e Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZitim troubu zahfejte na priblizné
15 minut pfi nejvyssi teploté a zavrete dvirka.
Mineralni vina obklopujici dutinu trouby méze
zpocatku vydavat urcity zapach kvali svému
sloZeni. MlZete si také vSimnout tvorbu koure.
Toto je normalni.
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g POPIS SPOTREBICE

PREDSTAVENI TROUBY
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O Ovladaci panel
® svétlo

@© Dvitka

© Rukojet’

Tato trouba ma 6 pozic pro pfislusenstvi: drzaky polic 1 az 6.

DISPLEJ A TLACITKA

e Displej o Tlacitka

® ® © @
O O o6

® Cas peteni
@ Konec peceni @ Nastaveni hodin a ¢asu pipravy
A Uzamknuti tlacitek .
s . @ Nastaveni teploty
4 Casovac .
°c  Indikator teploty © Tiacitko -
»» Indikdtor predehfivani O Tiaditko +
o~ Zamek dvifek
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g POPIS SPOTREBICE

PRISLUSENSTVI

Vv

e Bezpecnostni mrizka proti prevraceni

MFizku Ize pouzit k uchovani vsech jidel a nadob
obsahujicich potraviny na vareni nebo peceni.
MdZe byt pouZita na grilovani (na umisténi pfimo
na mrizku).

VlozZte bezpecnostni mrizku proti prevraceni
smérem k zadni ¢asti trouby.

e Viceucelovy odkapavaci 45 mm plech

Po vlozeni do drzakd pod mfizkou drzadlem
smérem k dvifkim trouby shromazduje $tavu a
tuk z grilovani a da se pouzit do poloviny naplnény
vodou na peceni nad vodni lazni.

e 20 mm plech na peceni

Po vloZeni do drzakd drzadlem smérem k dvirkdm
trouby je idedini na peceni susenek, rohlikd a
kolacd. Diky naklonénému povrchu je praktické a
snadné pouziti. Lze ho také vloZit do drzakd pod
mfizku na zachycovani stavy a tuku z grilovani.

e Systém vysuvnych kolejnicek (BOH7534)

Novy systém vysuvnych kolejnicek déla jidlo
praktic¢téjsi a manipulace s nim je jednodussi,
protoze plechy Ize bez namahy vytahnout pro
snadné&jsi manipulaci. Plechy je mozné zcela
vyjmout a poskytnout tak Uplny piistup k nim.
Jejich stabilita zajistuje bezpecnou manipulaci
s potravinami, ¢imz se snizuje riziko popaleni.
To znamena, Ze jidlo z trouby vyjmete mnohem
jednoduseji.

Pied Cisténim pyrolyzou vyjméte z trouby
prislusenstvi a podpéry.

A Varovani:

Vlivem tepla se pfislusenstvi miize
zdeformovat, aniz to mélo vliv na jeho
funkci. Po vychladnuti se vrati do ptivodniho
tvaru.



g POPIS SPOTREBICE

INSTALACE A DEMONTAZ VYSUVNE
KOLEINICKY

(V zavislosti na modelu)

Po vyjmuti 2 regélovych list zvolte vysku (2 az 5),
do které chcete namontovat kolejnicky. Zacvaknéte
levou kolejnicku o levy nosnik regalu tak, ze
vyvinete dostateCny tlak na predni a zadni ¢ast
kolejnicky tak, aby se 2 UGchytky na bocni strané
drazky kolejnicky zasunuli do béZce regalu. Totéz
provedte s pravym drzakem.

POZNAMKA: Teleskopicka posuvna &ast kolejnicky
se musi rozvinout smérem k predni ¢asti trouby,
pricemz naraznik A je oproti vam.

VloZte 2 regalové listy a pak polozte plech na 2
kolejnicky. Systém je nyni pfipraven k poutziti.

Pokud chcete vyjmout kolejnicky, znovu vyjméte
regalové listy. Mirné od sebe oddélte spodni ¢ast
Uchytek pfipevnénych na kazdé kolejniCce, aby se
uvolnily.

@ Tip

Abyste se vyhnuli vypardm pfi pFipravé
tucného masa, doporucujeme pridat
malé mnozZstvi vody nebo oleje na dno
odkapavaciho plechu.

11
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ZPUSOB POUZITI SPOTREBICE

NASTAVENI

e Nastaveni hodin
PFi zapnuti napajeni blika na displeji 12:00.

© ® @/ /O ®

Pfi zapnuti napajeni blika na displeji 12:00. Hodiny nastavte pomoci tladitka + nebo -. Potvrdte pomoci
tlatitka (D).
V pripadé vypadku dodavky elektrické energie budou hodiny blikat.

e Zména nastaveni hodin
Prepinac volby funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte tlacitko C'—) Zobrazi se symbol LY Opét stisknéte tlacitko @ a upravte nastaveni hodin pomoci
tlacitka + nebo -. Potvrd'te pomoci tlacitka C'—) Cas ukonceni peceni se automaticky ulozi po nékolika
sekundach.

o Casovac
Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz je trouba vypnuta.

Stisknéte tlacitko (D). Casovat zagne blikat. Casovat nastavte pomoci tlagitka + nebo -. Stisknéte tlacitko
na potvrzeni. Nasledné se Casovac spusti. Po uplynuti ¢asu zazni signdl. Pokud to chcete zastavit,
stisknéte libovolné tlacitko. Na displeji se opét zobrazi Cas.

Poznamka: Casova¢ mézete kdykoli zménit nebo zrusit. Pokud to chcete zrusit, vratte se do menu
Casovace a nastavte ho na 00:00. Aniz jste to museli potvrzovat, se Uprava po nékolika sekundach
automaticky ulozi.



ZPUSOB POUZITI SPOTREBICE

e Uzamknuti tladitek

(345

CRO)

Soucasné stisknéte tlacitko + a -, dokud se na displeji nezobrazi symbol 5. Cheete-li tlaitka odemknout,
stisknéte soucasné tlacitko + a -, dokud symbol ) nezmizi z displeje.

NASTAVENI

Na své troubé miZete upravovat rlizna nastaveni. Chcete-li to provést: Stisknéte tlacitko @ dokud
nedosahnete zobrazeni ,MENU" na zpfistupnéni rezimu nastaveni.

ME T

® 0O

Opét stisknéte tlacitko C'—) na prochazeni pres rdizna nastaveni.
Pomoci tlacitka + a - mlzete aktivovat nebo deaktivovat réizné parametry; viz nize uvedend tabulka:

Aktivace/deaktivace
Sb an akustického signalu
tlacitek

Aktivace/deaktivace
o rezimu ukazky

Chcete-li zavfit ,MENU", stisknéte tlacitko (5.

13



» EE)

ZPUSOB POUZITI SPOTREBICE

REZIMY PECENI

MANUALNI FUNKCE:

TEPLOVZDUSNE PECENI*

Min. teplota 35 °C, max. 235 °C

Doporucujeme k udrzZeni Stavnatého masa, ryb a
zeleniny. Pro pfipravu nékolika pokrmi az na tfech
Urovnich.

= KONVENCNI PECENI

Min. teplota 35 °C, max. 275 °C

Doporucujeme na pomalé a Setrné peceni: bohata
zvéfina atd. Na uchovavani stav v jatrech z
Cerveného masa. Na duseni pokrm{ v zakrytém
kastrolu, které zacaly na varné desce (coq au vin,
dusené maso).

| eco ECO*

Min. teplota 35 °C, max. 250 °C

Toto nastaveni Setfi energii pfi zachovani kvality
peceni.

VSechny druhy peceni se provadéji bez
predehfivani.

E] UPLNE GRILOVANI

Min. teplota 180 °C, max. 275 °C
Doporucujeme na toasty, gratinovana jidla,
opecené creme briilée atd.

PULZNi GRILOVANI

Min. teplota 100 °C, max. 230 °C

Jatra a drdbez jsou Stavnaté a kiehké po celém
povrchu. Zasurite odkapavaci plech na drzak
spodniho regalu. Doporucuje se pro veskerou
drlibez nebo maso pecené na rozni, na zapékani a
d@kladné peceni stehen nebo Zebirek z hovéziho
masa. Pro zachovani vihké textury rybich steakd.

* ReZim peceni podle normy EN 60350-1: 2016
k prokazani shody s poZzadavky energetického
Stitku evropského predpisu EU/65/2014.

AUTOMATICKE FUNKCE:

Znacka Brandt vam nabizi 2 nové funkce,
které automaticky kombinuji dva rezimy
peceni: konvencni peceni a pripravu v pare,
aby se zachovaly nutricni vlastnosti jidla a
dosahlo rychlejsi peceni.

RYBY

Doporucujeme pro pripravu celych ryb nebo filé.

DRUBEZ

Doporucujeme k pripravé kufat, kriit, perlicek a
kachen.

Na tyto 3 funkce staci, kdyz do misky
(odkapavaciho plechu) v dostate¢ném mnozstvi
vlozite vlaznou vodu a vlozite ji do trouby na
spodni patro a pokrm urceny k pfipravé na 3.
patro.

Informace o mnoZzstvi vody, kterou je tieba
pridat do odkapavaciho plechu, najdete v tabulce
automatickych kombinovanych funkci s pridanim
pary na konci navodu.

@ Funkce ,SMART ASSIST"

Vase trouba ma funkci ,SMART ASSIST",
ktera pFi naprogramovani ¢asu pFipravy
navrhne c¢as peceni, ktery je mozné zménit v
zavislosti na zvoleném reZimu peceni.



ZPUSOB POUZITI SPOTREBICE

ZAHAJENI PECENI

o Okamzité peceni
Programator musi zobrazovat pouze Cas.
Nemeélo by to blikat. Otocte voli¢ funkci do libovolné polohy.

Pro manualni funkce:
Zvyseni teploty zacne okamZité. Vase trouba doporucuje nastavitelnou teplotu. Trouba se zahreje a
indikator teploty blika. Kdyz trouba dosahne naprogramované teploty, zazni série akustickych signald.

Pro automatické funkce:

Na displeji se zobrazi e===.

Viyberte si jidlo pomoci tabulky na konci navodu. Stisknéte tlacitka + a -, dokud se na displeji nezobrazi
pozadované schéma, volbu pak potvrdte pomoci tlacitka @

Blikd hmotnost; pomoci tlacitek + a - zadejte skute¢nou hmotnost jidla a pak potvrdte pomoci tlacitka @
UZ nemate co nastavovat, teplota a Cas peceni se vypocitaji automaticky. Blika konec doby peceni,
potvrd'te ho pomoci @

Vase peceni zaCne okamZité.

e Zména teploty
Stisknéte tlacitko @.
Teplotu upravte pomodi tladitka + nebo -. Potvrd'te svou volbu stisknutim tlacitka @®.

e Naprogramovani ¢asu peceni
PouZijte program okamzitého peceni, stisknéte tlacitko @, zane blikat ¢as pe¢eni ® a nyni je mozné ho
nastavit. Stisknutim tlacitka + a - upravte Cas peceni.

15
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ZPUSOB POUZITI SPOTREBICE

@ Funkce ,SMART ASSIST" REZIM PECENI CAS
Vase trouba ma funkci ,SMART ASSIST", 30 min.
ktera pFi naprogramovani doby peceni

navrhne délku peceni, kterou je mozné @ 30 min
zménit v zavislosti na zvoleném reZimu )
peceni. Viz tabulka vpravo: 30 min
Doba peteni se automaticky uloZi po nékolika EI 7 min.
sekundach. Cas se zac¢ne odpocitavat, jakmile se —

dosahne teploty peceni. 15 min.

e Odlozeny start

Postupuijte jako pfi naprogramovaném peceni. Po nastaveni ¢asu peceni stisknéte tlacitko C'—) a zacne
blikat ¢as ukonceni.

Displej blika. Nastavte Cas konce peceni pomoci tlacitka + a -.
Cas ukonceni peceni se automaticky ulozi po nékolika sekundach. Zobrazeni ¢asu konce peceni prestane
blikat.



CISTENI

CISTENI VNITRNIHO — VNEJISIHO PROSTORU

7 vav

e Parni Cisténi vnitfniho prostoru spotiebice

Diky této funkci stravite méné Casu Cisténim své trouby, s ohledem k Zivotnimu prostfedi. Za timto Gcelem
nastrikejte 300 ml vody do vnitfniho prostoru a spust’te funkci parniho Cisténi umisténim volice do polohy
na 35 minut.

o Cisténi vnéjsich povrchii

PouZijte pripravek na myti oken naneseny na mékky hadfik. NepouZivejte abrazivni krémy ani Cistici
houbicky.

o Cisténi drzakd regalt

Zvednéte predni ¢ast drzaku kovového regalu smérem nahoru. Stisknéte cely drzak regélu a uvolnéte

predni hacek z pouzdra. Potom jemné zatahnéte cely drZak k sobg, abyste uvolnili zadni hacky z jejich
pouzdra. Vytahnéte oba drzaky regald.

Q\J/\/

~_( )

o Ci$téni vnitiniho skla

& Varovani
K cisténi dviiek trouby na peceni nepouzivejte Cistici prostiedky, brusné houbicky ani kovové
skrabky, které mohou poskrabat povrch a vést k rozbiti skla.

K Cisténi vnitfniho skla vyjméte dvifka. Predtim odstrante prebytecny tuk mékkym hadiikem a saponatem.
o Cisténi vnitfniho skla

Dvitka UpIné oteviete a zablokujte je plastovym klinem, ktery je soucasti plastového sacku vaseho
spotrebice.

Pomoci nastroje (Sroubovaku) zatlacte na drazky A, abyste odepli sklenénou tabuli. Sejméte sklenény panel.

A Dilezité:

Nezapomeiite oznacit smér montaze tohoto prvniho okna (leskla strana smérem k vam).

17
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CISTENI

V zavislosti na modelu se dvirka skladaji ze dvou dalSich sklenénych vyplini, v kazdém rohu je viozka z
Cerné gumy. Pokud je to nutné, vyjméte je a vycistéte.
Sklenéné tabule nenamacejte do vody. Oplachnéte Cistou vodou a osuste hadfikem, ktery nepousti vidkna.

e Opétovna montaz dvirek

Po vycisténi vratte Ctyfi gumové zarazky Sipkou nahoru.

Znovu umistéte vSechny sklenéné tabule na své misto.

Zasunte posledni sklenény panel do kovovych zaradZek a potom jej zasurite lesklou stranou ven.
e Vyména Zarovky v troubé

Odstrarite plastovy klin.
2\
iy 1
A Varovani:

Vas spotfebic je nyni opét pripraveny k pouZziti

Pred vyménou Zarovky se ujistéte, zda je spotiebic odpojeny od napajeni, abyste predesli
riziku Grazu elektrickym proudem. Svétlo vyménujte pouze tehdy, kdyz je spotiebic
vychladly.

ﬂh (>

Specifikace Zarovky:

25 W, 220-240 Vi~, 300 °C, G9 hlavice.

Na odsroubovani priihledného krytu a svétla
pouZzijte gumovou rukavici, ktera usnadni
demontdz. Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj
tfidy energetické Ucinnosti G.
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PROBLEMY A JEJICH RESEN{

PROBLEMY A JEJICH RESENI

Trouba se nezahfiva.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné pripojena a zda
pojistka vasi instalace neni mimo provoz. Zvyste
zvolenou teplotu.

Svétlo v troubé nefunguje.
Vyménte Zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné pfipojena.

Chladici ventilator pokracuje v provozu, i
kdyzZ se provoz trouby zastavi.

Toto je normalni; ventilator mdze pokracovat v
provozu maximalné 1 hodinu po dopeceni, aby se
snizila teplota v troubé i mimo ni. Pokud ventilator
béZi vice nez hodinu, kontaktujte servisni stfedisko.

Na displeji blika symbol @,
Porucha zamykani dvefi; kontaktujte servisni
stredisko.

Vibracni hluk.

Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nedotyka zadni
stény.

Nema to vliv na spravnou funkci vaseho spotiebice,
ale béhem vétrani mdze vznikat vibraéni hluk.
Vyjméte spotiebiC a premistéte kabel. Vratte
troubu na své misto.

19
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POPRODEJINI SERVIS

KONTAKTOVANI SERVISU

Veskeré prace na vasem spotiebici musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je majitelem znacky.
Pfi telefonatu si pfipravte kompletni informace

0 svém spotiebici, za GCelem usnadnéni vyfizeni
vaseho pozadavku (obchodni informace, informace
tykajici se servisu, sériové Cislo). Tyto informace
naleznete na typovém stitku, ktery je umistén na
spodni strané spottebice.

SERVICE: E L T— CE
Nr. XX XX XXXX

B: Informace tykajici se prodejce
C: Informace tykajici se servisu
H: Sériové Cislo

ORIGINALNI NAHRADNI DiLY

Pfi servisnich pracich pozadeijte, aby se pouzivaly
pouze certifikované origindlni nahradni dily.

PIECE
0, S
JsTruCiS,




JiDLA

Jehnédi kotletky

Pecené vepiové maso (1 kg) |20 180 |2 60
Pelené teleci maso (1 kg) 200 180 |2 60-70
Pecené hovézi maso 20 30-40
Jehn&i (noha, plec, 2,5 kg) 220 220 200 |2 60
Dréibez (1 kg) 200 220 180 |2 210 |3 60
Velké kusy driibeze 180 60-90
Kureci stehna 220 210 |3 20-30
Veprovéa/teleci Zebra 210 20-30
Hovézi Zebra (1 kg) 210 210 |3 20-30
210 20-30

Ryby v papiloté

Ryby

Grilovana ryba 275 15-20

Pecené ryby (Prazma) 200 180 |3 30-35
220 200 |3 15-20

Cookies — kfehké pecivo

Gratinovana (varena jidla) 275 30
Gratinované brambory 200 180 |2 45
Lasagne 200 180 |3 45
PInéna rajcata 170 160 |2 30
Pe 0
Piskot 180 180 |2 |35
Svycarska rolka 220 180 |2 | 5-10
Briodky 180 210 180 | 2 35-45
Brownies 180 175 | 3 20-25
Kolag — Librovy kola& Lco i 180 [2 [ 4550
Clafoutis 200 180 |3 30-35
Pecené pudinkové kolace 155 150 |2 | 30-40
178 15-20

*V zavislosti na modelu
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Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Chouxové petivo 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Malé listové tésto 220 |3 200 |3 5-10
Savarin kolac¢ 180 |3 175 |3 |30-35
Kolag z kiehkého tésta a4 195 |1 30-40
Jemny kol4¢ z listového tésta | 215 |1 200 |1 20-25
Kola¢ vyrobeny z kynutého 210 |1 200 |1 10-30
tésta

Spizy 220 |3 210 |4 10-15
Pattika 200 |2 190 |2 80-100
Krehka pizza 200 |2 30-40
Pizza z kynutého tésta 15-18
Slané kolace 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Kolace ve formé 200 |2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40

*V zavislosti na modelu

m Vsechny teploty T °C a Casy peceni jsou uvedeny pro predehraté trouby.

Poznamka: Pred vlozenim do trouby musi véechno maso zlstat nejméné 1 hodinu pfi pokojové teploté.

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Nastavenil 1 | 2 3 4 5 6 | 7 | 8 | 9maxi|

22




Recept na tésto (v zavislosti na modelu)

Ingredience:

e 2 kg mouky

¢ 1240 ml vody

¢ 40 g soli

e 4 balicky suseného drozdi

Tésto prohnéteme v mixéru a nechdme v troubé kynout.

Metoda: Na recepty na pecivo na bézi drozdi. Tésto nalijte do Zaruvzdorné misky. Vyjméte podpéry z
kovového rostu a polozte misku na dno.

Troubu predehrejte na 40—50 °C s funkci teplovzdusného peceni na pét minut.
Troubu zastavte a tésto nechte diky zbytkovému teplu kynout 25-30 minut.

23
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FUNKCNI ZKOUSKY VHODNOSTI

PODLE NORMY IEC 60350

, *Rezim | - - N . Min. CAS |px RATE

JIDLO ohfevu UROVEN Prislusenstvi °C PECENI PREDEHRATI
Krehké pecivo (8.4.1) EI 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Krehké pecivo (8.4.1) EX 2+5 plech 45 mm + rost | 150 25-45 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Kfehké peivo (8.4.1) | @ | 2+5 | plech 45 mm + roét | 160 30-40 ano
Kolacky (8.4.2) EI 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) EX 2+5 plech 45 mm + rost | 170 20-40 ano
Kolacky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 170 25-35 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) EI 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) 3 150 30-40 ano
Jablecny kolac (8.5.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jablecny kolac (8.5.2) EI 1 rost 170 90-120 ano
Jable¢ny kolac (8.5.2) ! 1 rost 170 90-120 ano
Jableény kola¢ (8.5.2) 3 rost 180 90-120 ano
Zezlatnuti (9.2.2) @ 5 rost 275 3-6 ano

* V zavislosti na modelu

Poznamka: Pro peceni na 2 Grovnich Ize zvolit jidla v riiznych casech.
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TABULKA KOMBINOVANYCH AUTOMATICKYCH FUNKCI
S POUZITIM PARY

Poloha Zobrazeni P S .
ovladace na displeji JIDLO Mnozstvi pridané vody
: : Kure 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
: : Kachna 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
;&‘ ) - e
ad (] .
: : Kriita 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
: : Kfepelka 800 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
: : Celé ryby (velké) 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
— [ Celé ryby (ploché) 300 ml viazné vody do odkapavaciho plechu
A\ O
S "9 , . " L
| ' Celé ryby (malé) 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
: :: :: :: : Rybi filety 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

DULEZITE:

Umistéte odkapavaci plech (s vlaznou vodou) na spodni vodici listy v trovni 1 a jidlo, které budete péct,

na vodici listy v Grovni 3.
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BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN LAUMONE. SAS

au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.



Vyhradni dovozce:
ELMAX STORE a. s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
tel: 599 529 262

CENTRALNI DISPECINK SERVISU:
tel.: 599 529 251





